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i GOVERGLD DO ERTADD DO PARA
) LA BE BOHAIEIMOL MILITAR
; s CONTRATO ADMINISTRATIVO N 34/2016—
% AT O ;\Jt;=@0,ﬁa3_,/ Zole._ CBMPA, QUE CELEBRAM o RPO DE
I IV .; ___1,20/6 BOMBEIROS MILITAR DO PARA E EMPRESA
| RECERIO ’;L%ﬁf\ FEIRAO DA DONA DE CASA |LTDA-EPP,
i e T CONSOANTES AS CLAUSULAS E ONDICOES
i SEGUINTES:
O CORPO DE BOMBEIROS MILITAR DO ESTADO DO PARA - CBMP , com sede
na Av. Julio César n® 3.000 bairrc de Vai-de-Cans, nesta cidade de Belé , Inscrita no
Cadastro Geral de Contribuintes do Ministério da Fazenda scb o n.° 34.8 .236/0001-
80, como CONTRATANTE, representado neste ato por seu Comandante eral, Exm®
. CEL QOBM Zanelli Anténio Melo Nascimento, residente e domidliado nesta
cidade, portador da Cédula de [dentidade n°® 1106882 - CBM/PA do CPF
802.969.044-49, e a Empresa FEIRAD DA DONA DE CASA LTDA-EPH sociedade

mercantil estabelecida na Travessa Lomas Valentina, n® 1236, Bairro: Pe reira, CEP:

66.087-440, Belém-Pa,  Telefone (91)  3276-8170/ 9996240
vipan@@hotmail.com.br, inscrita no Cadastro Geral de Contribuintes do
Fazenda sob o n.°10.888.680/0001-85, como CONTRATADA, por seu re
tegal, Vilton Lopes Pinto, residente e domiciliado na Passagem Getlitio V
Conjunto tmpério Amazdnico, Bairro: Souza, Belém-PA, portador da
identidade n.° 5392485, emitida peia PC/PA e do CPE/MF n.° 049.254 242-
para as finalidades e sob as condicdes declaradas e reciprocameanie ac
segue;

CLAUSULA | - ORIGEM DO CONTRATO:
Este Contiato Administrativo tem como origem o Processo licitatério na mo
PREGAD ELETRONICO n.° 16/2016- CBMPA.

CLAUSULA U - LEGISLACAD:
As cldusulas e condigdes deste contrato observam as disposicbes da Lei
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6.474 ge 06/08/2002, regulamentada pelo Decreto n° 199, de 09/06/2003; L§i Estaduai

n® 5416, de 11/12/86, naquilo gue nac conflitar com os citados dis
subsidiariamente pela Lei Federal n° 8.666/93, as quais a CONTR
CONTRATADA estao sujeitas.

CLAUSULA il - OBJETOS E SEUS ELEMENTOS CARACTERISTICOS:

sitivos e,
ANTE e

Este Conirato tem como objetoc a Contratagdo de empresa especiafzada em
exploracdo dos servicos de restaurantes, com fornecimento de refeicéio | mediante
concessao de uso da area propria do CBMPA nio cnercsa, adjfdicado a
CONTRATADA conforme especificado em sua proposta financeira que dfravante é

parte integrante do presente Contrato.
CLAUSULA IV - DA ENTREGA DO OBJETO
4.1 A Contratada devera implantar o SEIVIGo no espaco oferecido no prazo

10 (dez) dias, contados a partir da assinatura do Contrato.
4.2 O cbjeto deverd ser implantado no enderego abaixo:

CORPO DE BOMBEIROS MILITAR DO BARA.
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| Av. Julio César, n.° 3000. Bairro’ Val de Cans.
Cidade: Belém-Pa CEP: 66013-010

CLAUSULA YV - PRECO
Os pregos por quito contratado estdo previstos na Proposta de Precos, ffertada pela
empresa vencedora que doravante faz parte deste Contrato. O preco globjl contratado
por quilo &€ de R$ 20.33 (Vinte reais e trinta e trés centavos), conforme §emonstrado
no quadro abaixo:

Especificagido do servigo UND Preco
(R$)
Almoco Self Service (KG) 20,33
Comum
Almogo Self Service (KG) 40,66
Especial

CLAUSULA VI - DOTACAO ORCAMENTARIA:
Nao havera despesas orcamentarias pelo Corpo de bombeiros militar do P4ra.

CLAUSULA VIl - PRAZOS:
O prazo para a vigéncia do presente Contrato sera de 12 (doze) meses]de modo a

assegurar o cumprimento das obrigagdes, no mencionado periodo.
CLAUSULA VIil - RESPONSABILIDADE:

8.1. A penalidade de suspensdo do direito de licitar e contratar com a Administracéo
Piblica Estadual podera ser aplicada, a critério do CBM, a contratada, no gometimento
das seguintes ocorréncias, garantido o direito prévio de citagao e da ampla fefesa:

8.2. Em caso de inexecugao total ou parcial do Contrato, independente §e rescisao,
sera iniciado e instruido pelo CBMPA processo de declaracio de iniddheidade da
CONTRATADA para licitar, contratar ou subcontratar com o Estado, podenflo ocorrer o
cancelamento do Certificado de Registro Cadastral da Firma;
8.3. No caso de atraso na entrega dos servicos ou entrega destes com cafacieristicas
diferentes das previstas no Anexc | do Termo de Referéncia, a CONTRAMTADA sera
sujeita as penalidades seguintes:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de mora de 0,1% (zero virgula um por cento), sobre o valor global
por dia de atraso, até o iimite de 10 (dez) dias; e, 2% (dois por cento) apos
questao, até o limite de frinta dias, quando entao o ajuste contratual sera r
pleno direito;

¢) Suspensao temporaria do direito de licitar, contratar ou subcontratar comjp CBM, por
prazo nao superior a 05 (cinco) anos, a critério da Autoridade Contratante;
d) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administraggo Publica,
enguanto perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até que sejd promovida
a reabilitacao na forma da lei perante o CBMPA.

8.4. A CONTRATADA sera penalizada com a multa de 10% (dez por cent
global do Contrato, quando, injustificadamente, ocasionar a resciséo do me
8.5. As multas pecunidrias referidas nesta clausula serdo descontadas dos
eventualmente devidos pela Administragdo ou ainda, quando for o ca
judicialmente.

8.6. Nos termos do artigo 7° da Lei 10.520, de 17/07/2002, se a empresf deixar de
entr presentar documenta¢ao falsa exigida para o certame,jensejar o
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retardamento da execucao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar qu fraudar na
execugado do Contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer frauck fiscal, sem
prejuizo das multas previstas neste Edital € das demais cominacdes lgais, podera
ficar, pelo prazo de até 5 (cinco) anos:

a) impedido de contratar com a Administracao Piblica;
b) se for o caso, Cancelamento do Certificado de Registro Cadastral da Firha:

8.7. As penalidades seréc obrigatoriamente registradas no SICAF, e fho casoc de
suspensao do direito de licitar, a empresa deveréa ser descredenciado por iqual pericdo,
sem prejuizo das multas previstas no Edital e das demais cominacdes lega

CLAUSULA IX — DESCRICAO GERAL DOS SERVICOS:

9.1. Os servicos objeto deste contrato serdo executados nas dependéncia do Quartel
do Comando-Geral do CBMPA-QCG, em Belém - Pa, por empresa espepializada em
administracado, preparo e fornecimento de refeicbes e ianches scob af condicbes
estabelecidas nos itens seguintes.
9.2. Os servigos deverao iniciar em até 10(dez) dias corridos da assifjatura deste
Contrato de Concesséao.
9.3. Os servicos serdo prestados nas instalagbes do restaurante deste Corfpando Geral
do CBMPA, em uma area que compreende aproximadamente 125 m?, Ifcalizada no
térreo do predio sede (sendo a cozinha com area aproximada de 25 m? e uma area
para mesas de aproximadamente 100 m?).

9.4 Sao estimadas aproximadamente 170 refeictes diarias, sendo 100 refe
no horério do almogo, e 70 refeicées diarias no café da manhé/lanche. A |
quantitatives, ndc constitui nenhum compromisso presente ou futuro

CBMPA, que nado podera ser responsabilizada, também, per variagbes n
de refeicdes ou lanches a serem servidos pela concessionaria.

9.5 A concessionaria prestara os servicos de distribuicdo das refeicbes e
de segunda a sexta-feira, exceto nos dias em que nac houver expediente
nos seguintes horarios: 7:00h as 10:00h (cafe) e 12:00 as 15:00 h (almogo)
9.8. A clientela consiitui-se de miitares e civis que trabalham nas depe
QCG, quartéis do CBM proximos ao QCG, funcionarios de empresas pr
servicos & estagiarios.

9.7. O atendimento ac publico externo sera permitido, a critério do CBMP
nao comprometa a qualidade de atendimentoc aocs empregados, send
horaric na ocasiao.

9.8. Sera de responsabilidade da Concessionaria a montagem do espaco,
equipamentos, eletrodomésticos, mobiliarios, utensilics e vasilhames ne
bom funcionamento dos servicos a serem desenvolvidos no espaco conced
caiba ao CBMPA, quaisquer ressarcimentos ou indenizacgbes pelas
realizadas.

9.9. E de responsabilidade da Concessionaria as adaptacdes que
necessarias para a execugdo dos servicos, desde que mantidos os

acabamento do espaco concedido sem que caiba ao CBMPA, ao té
Contrato de Concessao de Uso, quaisquer ressarcimentos ou indeniz
adaptacdes realizadas, sendo obrigatéria a avaliacao e aprovacéo prévia d
9.10. Além do espacgo serdo disponibilizados moveis, equipamentos e ut
listagem esta no Anexo lll do Termo de Referéncia.

9.11. Cuiros equipamentos necessaros a prestacac dos servigos, que nao
Anexo lil, serdo de responsabilidade da concessionaria.
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9.12. Nao sera permitida a execug@o de obra ou modificagdo na estrutlfa do prédio
onde esta iocalizado o restaurante ou em suas instalagdes, sem o prévid e expresso
consentimento da administrag@o do CBMPA. No caso de benfeitorias, a Cdhcessionaria
nao tera o direito de reclamar indenizacdo a qualguer titulo.
9.13. A Concessionaria devera executar, exclusivamente, os servigosfinerentes a
comercializagao de produtos alimenticios, ndo utilizando o espago em qupstéao para o
exercicio de outra e qualquer atividade gue nao esteja especificada Termo de
Referéncia, ndo sendo permitida a comercializagdo de artigos e fhateriais de
procedéncia duvidosa, considerados ilegais e/ou, de alguma forma, antiétigps.

CLAUSULA X: DAS ESPECIFICACOES DOS SERVICOS

10.1. Da Lanchonete Baicao:
10.1.1. O cardapio minimo para a lanchonete balcdo devera seguir o dbnstante do
anexo |l do Termo de Referéncia e terdo seus pregos aprovados previ§mente pelo
fiscal do Contrato.

10.2. Da Lanchonete Self service:

10.2.1 O cardapio minimo da lanchonete self service, no café da mantfg e lanche,
devera seguir o constante do anexo Il do Termo de Referéncia.

10.3. Do Almogo Self service Comum:

10.3.1. O cardgpio minimo do restaurante self service comum dever§ seguir as

especificacdes do Anexo | do Termo de Referéncia.
10.4. Do Almogo Self Service Especial:

10.4.1. Devera ser servido todos os dias uma opgéo de prato especial qug seguira as
sugestdes especificadas no Anexo | do Termo de Referéncia.
10.4.2. G valor cobrado sera o dobro do quilo praticado no Self service comjim.

CLAUSULA XI: DOS PRECOS A SEREM PRATICADOS E REAJUSTES

11.1. Os pre¢os por quilo praticados no almogo/lanche e a planilha de preqos a serem
praticados no restaurante/lanchonete nao constituirdao critério de julggmento das
propostas.
11.2. O prego do quilo praticadc no almogo/lanche sera de no maximo R$ R0,33. Esse
valor foi obtido com base na pesquisa de prego realizada junto a restagrantes que
exploram este tipo de servigos localizados nas imediagdes da CBMPA.
11.3. O valor do precgo por quilo supracitado justifica-se em virtude do CB
a concessionéria agua, energia efétrica € espago fisico.

a!mogo seif service especial que seré cobrado o dobro do valor do pr
praticado no almocgo/lanche do item 5.2.

11.5. Antes do inicio do funcionamento do Restaurante a concessionfpria devera
apresentar a "Planilha de precos a serem praticados”, com o valor gue s@ra cobrado
nos itens da lanchonete, bem como os néo licitados, ver Anexo i, os qulpis deverdo
estar em conformidade com o3 praticados no mercado, estando esteq sujeitos a
aprovacao do CBMPA.
11.6. Eventuais inclusdes de itens ndo contemplados no Anexo I, sb seraq permitidas
com a autorizacao prévia € expressa da fiscalizacdo do contrato.
11.7. Poderéd ser cobrado o custo de embalagens para transporte dg alimento,
devendo, para tanto, o preco estar previsto na planilha de preco constante dgb Anexo il.
11.9. Os valores cobradcs pelo quilo do almog¢e e do lanche, bem cofpo agueles
constantgs da planiitha de pre¢os a serem praticados s6 poderdo ser reajugtados apos
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1(um) ano a contar da data de apresentagao da proposta, mediante a orizacao do
CBMPA, de acordo com ¢ Indice Nacional de Precos ao Consumidor Afpplo - IPCA
aplicando-se a seguinte formula:

R=V ([i-19

iO

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor constante da proposta;

| = Indice relativo ac més do reajustamento
° = [ndice relativo ao més da proposta

11.10. Os novos valores somente passario a vigorar apos apresentacgo, por parte da
Concessionaria do calculo de reajuste, e por parte do CBMPA ap0s cofferéncia da
fiscalizacdo e da apreciagio e autorizacio do Comandante Geral do CBMHR.

11.11. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser eftinto ou de
qualquer forma nao possa mais ser utilizado, sera adotado em substituicdofo que vier a
ser determinado pela legislacao entao em vigor.

11.12.Na auséncia de previsdo legal quante ao indice substituto, as pa
novo indice oficial, para reajustamento dos pregos da refeicao e lanches.
11.13.A Concessionéria podera abdicar do reajuste ou praticar reajuste i
indice adotado, para a manutengao de precos atrativos ou para o arredon
precos de um ou mais itens dos lanches e/ou da refeicao.
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CLAUSULA XII-QUALIFICAGAG TECNICA EXIGIDA PARA CONTRATAQAO
12.1. A empresa devera apresentar Registro de Pessoa Juridica, referente o presente
exercicio, com validade em vigor, expedida pelo Conselho Regional de Nutricdo do
domicilio ou sede da empresa, comprovando habilitacdo para o deserfperho dos
servigos objeto do contrato, nos termos do paragrafo Unico do Art. 15 da Li 6.583, de
20 de outubro de 1978;
12.2. A empresa devera apresentar comprovagdo de aptiddo para desgnpenho de
atividade pertinente e compative! com o objeto deste contrato, através de Jatestado(s)
de capacidade técnica, expedidos por pessoa juridica de direito publico pu privado,
devidamente registrado{s) na entidade competente, Conselho Regional dq Nutricdo —
CRN, que caracterize que a empresa prestou ou vem prestando servicos §imilares ao
objeto deste contrato, com relevancia: preparo e fornecimento de, no rfinimo, 100
{cem) refeicdes por dia, tipo “self-service”.
12.3. O CBMPA podera realizar diligéncias, caso o contetido dos Atfstados ou
Declaracdes apresentadas néo seja claro quanto as exigéncias descritas nofjtem 6.2.
12.4 A empresa devera apresentar declaracao de que disponibilizara, durfnte todo o
periodo de vigéncia do conirato, em seu quadro de empregados de um Qutricionista
devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN e Retentor de
atestado de responsabilidade técnica relativo a elaboragao de cardapio e fscalizacao
de preparo e fornecimento de refeicbes em caracteristicas compativeis fom as do
objeto deste contrato.

12.5. Declaragdo emitida pela empresa de que vistoriou o local onde serao
0s servigos e de que € detentora de todas as informacdes necessarias.

xecutados

CLAUSULA XII-OBRIGAGCCES DA CONCESSIONARIA
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13.1. Operar no sistema “self-service” cobrando a quilo. As refeicGes/Ighches serao
pesadas em balanga eletronica, de propriedade da concessionaria, e sfibmetidas &
pesagem de cada prato servido, padronizados, descontando-se a tara (pgso do prato
padronizadc), ja previamente ajustada na balanga de pesagem.
13.1.1 Afixar em local visivel acs clientes os valores da tara do prato e do quilo.

13.2. Operar na lanchonete também no sistema balcio com o preco estfdbelecido na
“Planilha de pregos a serem praticados”, constante no Anexc |l.

CLAUSULA XIV-DOS EMPREGADOS DA CONCESSIONARIA
utricionista

cabera as
requisicao,

14.1. O restaurante/lanchonete devera ter no seu quadro de pessoal um
com registro no Conselho Regional de Nutricionista — CRN, a que
seguintes atividades, dentre outras: assisténcia alimentar abrangendo
produgao e distribuicdo dos alimentos/lanches: acompanhamentc do
alimentos; controle do  acondicionamento  dos alimentos; denfre  outras
responsabiiidades exclusiva deste profissional, estabeiecida na Resolucao if° 380/CFN.
14.2. Manter, diariamente, no estabelecimento, empregados em quantidaddnecessaria
para evitar transtornos no atendimento acs usuarios.

14.3. Manter pessoal capaz de atender acs servigos, sem interrupgoes, sej
de ferias, licenga, falta ao servico, demissao ou por qualquer outro motivo
Concessionaria acatar a sugestac do CBMPA guando esta constatar que
pessoal estiver insuficiente para o bom andamento dos servicos.

14.4. Apresentar, quando da assinatura deste Contraio, relagao nom
respectiva identificagéo e qualificagio dos empregados que executaréc os
dependéncias da CBMPA, bem como o horario de trabalho corresponde
empregado.

14.4.1 Qualquer substituicdo, exclusdao ou inclusidc de empregados
notificada a fiscalizacdo em até 48 horas a contar da ocorréncia.
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14.5. Os empregados deverdo se apresentar no restaurante/lanch ete, com
vestuarios condizentes e conservados, em correta condigdo de higiene, peguranga,
conforme normas estabelecidas pelos 6rgéaos competentes, disponibilizghdo calca,

camisa, avenial, gorro, touca, luvas, mascaras e sapatos adequados a funcap, devendo
substituir imediatamente qualquer um deles que seja considerado inconvepiente pela
fiscalizacéo do CBMPA.
14.5.1Fomecer equipamentos de protecac individual (EPIs), conforme JNR-06 do
Ministério do Trabalho e alteragGes, tais como botas e luvas de borrach . luvas de
maiha de ago entre outros, bem como fiscalizar o uso correto.

14.6. Os empregados da Concessionaria deverao esiar devidamente uni
qualificados e identificados, portando crachas com fotografias recentes.
14.7. Os uniformes dos empregados deverdo ser substituidos a cada 06(sgis) meses
ou a dqualquer tempo, sempre que nac atendam as condigcdes mphi
apfresentacgao.

14.8. O uso de uniforme completoc & obrigatério, cabendo a Conce
fornecimento aos seus empregados da seguinte forma:

14.8.1 Empregados que trabalham nias areas de pré - preparo, preparc e foccac da
cozinha e lanchonete devem usar uniformes de cor branca, podendoc ngs demais
setores serem adotadas ouiras cores, porém em tons claros.

14.8.2 Fornecer aos empregados responsaveis por atividade de nigienifacac das
instalagbes, uniforme apropriado e diferenciado daqueles utilizades na mani uiacao de

alimentos: %[ i{f

rmizados,
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14.8.3 O uso de luva, fouca, mascara e avental € obrigatoric duran
processos de manipulacao de alimentos, bem como durante i
dependéncias, inclusive sanitarias existentes na area do restaurante.

14.9 A troca de luvas para manuseio de alimentos devera ser feita sempr

mudanca de alimento, e em especial, quando deixar de preparar ou manip
alimentos crus, passando a manipular carne e alimentos cozidos, ou qu
contaminacio da luva, ou entdo quando houver alguma avaria no equipa

por exemplo, rasgar. Com relagéo ac uso de mascara, ela deve ser usada
se manusear alimentos. A substituigdo devera ser feita, seguindo a legi
normas especificas.

14.10. As condicdes de salude dos empregados serdo compro
Concessionaria no prazo maximo de dez dias do inicio dos servigos

14.11. Os empregados da Concessionaria deverao se submeter

admissionais e, posteriormente, a reavaliagao anualmente.

14.11.1 Coproculiura de fezes;

14.11.2 Coproparasitolégico de fezes;

14.11.3 Hemograma completo;

14.11.4 Outros de acordo com a avaliagao médica.

14.12 Nao é permitida a manipulacdo de alimentos por empregados que
feridas, lesdes, corfes nas maos e bragos, gasiroenterites agudas ou cr
como aqueles que estiverem acometidos de faringites, infecgdes pul
portando algum tipo de patologia transmissivel por contato direto com o ali

14.13 Considera-se apio para o trabalho da area de alimentos o empreg
seja portador de doengas infecciosas ou parasitarias.

14.14 Manter discipiina nos locais de servigo, substituindo, no prazo ma

(vinte e quatro) horas, apds solicitacdo do CBMPA, qualquer empregado
cuja atuagdo, permanéncia efou comportamento seja considerado
inconveniente ou insatisfatério ao interesse do servico publico e a pr
servicos, impedindo que a mao-de-obra que cometer falta disciplinar seja
retorne as instalagées do QCG.

14.15 Responsabilizar-se, desde que devidamente comprovado, pela

decorrente de danos causados ac CBMPA, resultante de qualquer agéo ou
seus empregados ou prepostos, adotando-se as providéncias necessarias,
pertinentes no sentido de proceder, a devida reposicao dos bens ou ressargi

prejuizos apds a comprovagéo da culpabilidade da Concessionaria.

14.16 Responsabilizar-se por todos os 6nus decorrentes da prestagao d

inclusive salarios de pessoal, alimentagdo e transporte, bem como pel

trabalhistas e previdenciarios, previstos em legislacao especifica e vigente
se a salda-los na época prépria, uma vez que seus empregados nao mante

vinculo empregaticio com ao CBMPA, além de responder, também,
demanda trabalhista, civii ou penal, relacionadas aoc objeto deste
Concessao.

14.17 A Concessionaria sera a Unica responséavel por acidente de que pos
a mao-de-obra fornecida, durante os periodos que estiverem desemp
servicos decorrentes deste Contrato, bem como por todo e qualquer da

empregados ou equipamentos venham a causar as instalagGes do CBMPA.

14.18 Apresentar ao CBMPA, sempre que solicitado, as copias das
trabalho de seus empregados, devidamente assinadas,

a concessionaria tera para apresentagao dos comprova
, a coniar do recebimento do pedido da fiscalizagao.
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CLAUSULA XV-DOS PREPAROS DAS REFEICOES/LANCHES

15.1 Preparar nas proprias instalacdes do restaurante/lanchonete, com
supervisao de nutricionista, as refeictes gue serao servidas.

15.2 As atividades do restaurante e lanchonete deverdo ficar sob a supervlao de uma
Nufrictonista, legalmente habilitada para o exercicio da profissdo, pe
guadro de empregados da empresa concessionaria.

15.3 A Concessionaria devera fornecer alimentos preparados dentro
higiénicos sanitarios exigidos e necessarios na pratica dos servicos de flimentacao,
sendo proibida a venda, pela Concessionaria, de bebidas alcodlicas nas dpendéncias
do CBMPA.
15.4 Nao seré admitido que alimentos preparados no dia anterior sgjam reaproveitados,
devendo ser retirados do local dos servicos, diariamente, até o fingl de cada
expediente, os alimentos preparados, encaminhados a distribuicao € njpo servidos
(restos).

15.5 Dispensa-se o cumprimento da exigéncia acima somente para o
preparados gue sejam mantidos sob refrigeragao ou congelados desde g
prazo de validade.

15.6 O prazo de validade devera estar fixado e visivel na embalagem de Jodos esses
produtos.
15.7 Usar temperos e aromatizantes comuns, evitando-se os excessos, resgpalvando-se
os casos de pratos tipicos. Sera vedado o emprego de qualquer aditivo pga facilitar o
cozimento ou alterar a textura ou paiadar dos alimentos.
15.8 Na medida em que os aiimentos forem preparados, eles devem ficar gobertos ou
protegidos pelas tampas das cubas, enquanto aguardam a hora de serem sgrvidos.

Os servigos deverdo atender as legislagbes e normas vigentes de ind
preparacao de alimentos e limpeza de ambientes.

15.9 Colocar diariamente a disposicao dos usuarios, os itens do
restaurante e da lanchonete, com indicacao de valor caldrico dos alimentos
15.10 ldentificar os pratos e lanches com respectivos nomes € valor calérido para uma
porcdo de 100g, composicio da preparacao e identificacao de gluten/lactosg/pirmenta.
Todas as preparagdes servidas deverdo ser identificadas por meio de plisplays de
acrilico com visor duplo, contendo as seguintes especificagbes: altura de 2 ¢m e largura
de 8cm.
Afixar em. quadro de aviso acessivel e visivel aos clientes, cardapio dasprefeicoes a
serem servidas durante toda a semana no restaurante e tabela de precos fle todos os
itens disponiveis na Lanchonete, medindo no minimo 1000 mm por 130Q mm, fonte
legivel.
15.11 Informar ao fiscal deste Contrato na semana anterior, o cardapio affser servido
durante toda a semana seguinte para as refeicdes do tipo “self-service”, ofjetivando a
aprovacgao prévia.

1512 A alteracado do conteldo dos cardapios aprovados devera ser
apreciacao e aprovagdo prévia da fiscalizagdoc com, no minimo,
antecedéncia.
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Apresentar cardapios alternativos quando for constatada a insatisfacao da pnaioria dos
usuarios.

15.13 Refazer ou supstituir, em parte ou no todo, refeicdes ou lanches gnpugnados
fundamentadamente pelo CBMPA.

15.14 Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverao estar disgpnibilizados

durante togo o horario d
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15.15A reposigao das preparacdes expostas para consumo devera ser fdta antes de

seu término, de modo que nunca fique recipiente vazio e que o cardapio ninimo seja
sempre obedecido.
15.16 A reposi¢ac devera ser feita através da troca das cubas por outras j@preparadas

e organizadas na cozinha. Assim, ndo sera permitida a reposicdo com o fepdsito dos
alimentos diretarmente nas cubas do baicao.
15.17 Manter amostras das refeicoes e lanches servidos durante 72 (setdnta e duas)
horas e guarda-tas em recipiente e local conforme determinacao dos 6rgadgs de saude.
Estas amostras deverao ser encaminhadas para analise em caso defintoxicagao
alimentar coletiva, ocasionada pelos alimentos servidos no restaurante/lahchonete. E
de exclusiva responsabilidade da concessionaria, qualquer problema dgf saude que
venha acometer aos usuarios, decorrente do consumo de seus produtos.
15.18 Arcar comi o custo das analises microbiolégicas efetuadas nas amosfas, sempre
gue for detectada quaiquer tipo de irreguiaridade nos produtos disponibilizagos.
CLAUSULA XVI-DOS DESCARTES DC LIXO E OLEO DE COZINHA
16.1 A concessionaria devera separar o lixo resultante de suas atividades, gm organico
e seco, acondicionando-os em sacos plasticos apropriados, conforme Lei Prdinaria de
Belém n°® 8.999/2011 e Lei ordinaria n® 8.014/2000, pertencentes ao rfunicipio de
Belém. O descarte desse material se dara conforme os dias estabelecidos pelo Servigo
de Limpeza Urbana de Belém. Para o lixo seco, devera ser observada a riga da coleta
seletiva, implantada pelo CBMPA. Deverdo ser observadas também jas normas
técnicas de higiene e a legistacao ambiental pertinente.
16.2 Disponibilizar, no minimo, 2 (dois) contéineres com tampa para a dgposicao de
lixo orgénico e seco, contendo identificagdo da empresa;
16.3 A concessionaria retirara diariamente o lixo resultante de suas atividadgs.

Para transporte do lixo a concessionaria devera utilizar carrinhos com tagpa propria
para este fim e demais materiais necessarios a esses servigos.

16.4 Fazer & manutengdo dos contéineres sempre Jue necessario ou
fiscalizagéo.

16.5 Proceder a separagdo, 0 armazenamento e descarte do 6leo usadq de origem
animal, vegetal ou mineral, de forma ambientalmente correta. O arm@zenarmento
devera preferencialmente ser realizado em recipientes de plastico, sendgq proibido o
descarte deste na rede de esgofo.
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CLAUSULA XVII-DA HIGIENE DG ESPACO

17.1 Manter limpo, o saldo, as areas de armazenamento, preparagao, nfanipulagao,
distribuicdo de alimentos, sanitarios, instalacbes, area de carga e desdprga, pisos,
vidros, paredes, mesas, utensilios e equipamentos, etc. no mais rigorosq padrao de
higiene, limpeza e organizagéo, com o fornecimento de todos os [nateriais e
equipamentos necessarios a sua execugdo, devendo o saldao de rgfeicoes ser
higienizado semanalmenie € as mesas e cadeiras deverdo ser limpas siste aticamentie
durante o funcionamento.
17.1.1 Manier, na cozinha, nos sanitarios e na pia do saldo, recipiente ¢ sabonete
iiquido ou similar, que nac possua efeito residual, de facil aplicacao, esggcifico para
cozinha industrial, para assepsia das maos de seus empregados e usuario
17.2 A Concessionaria devera manter a disposi¢cao de seus empregados e gsuarios, na
cozinha, nos sanitarios e na pia do salao, porta-papel-toalha com toalhas fescartaveis
de papel branco nao reciclado, préprias para secagem de maos.
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17.3 Manter, nos locais designados pelo fiscal deste Contrato, dispensed com alcool
em gel a 70% para sanitizagao das maos de seus empregados e usuarios.
17.4 Empregar somente produtos de limpeza, preferencialmente biodegradaveis,
especificos para cozinhas industriais, que disponham de registro concedigp por érgéo
regulador, sendo vedado o uso de materiais de preparo caseiro ou artesand].
17.5 Nao permitir lavagem de roupas (toalhas, uniformes e etc.) nas depefpdéncias do
CBMPA.

17.6 Limpar os filtros dos terminais do sistema de exaustdo, até a compi
do acumulo da gordura oriunda do preparo das refeicdes.

17.7 Realizar mensalmente, ou sempre que necessario, desinsetizacdo e qesratizacao
de todas as instalagdes sob concessao.
17.8 E obrigatdrio que a empresa contratada para tal fim seja especializad no ramo e
realize o servigo de acordo com as normas preconizadas pelos orgaos fedefal e distrital
de fiscalizacdo.

17.9 O servico devera ser contratado sem dnus para o CBMPA.
17.10 Apresentar ao fiscal deste Contrato, o certificado emitido pela efppresa que
realizou o servigo, em 48 horas apos a realizagao do servigo, inclusive deglaracao de
reforco.

17.11 A dedetizacao devera ser feita sempre ao final do expediente da s
véspera de feriados prolongados, sendo que a cozinha devera sofrer
limpeza antes do reinicio do preparo de novas refeigdes ou lanches.
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CLAUSULA XVII-DAS CONDICOES PARA ACONDICIONAMENTO DOS
ALIMENTOS

18.1 Os alimentos deverdo ser acondicionados conforme as referéncias abgxo:

TEMPERATURA DE
ALIMENTOS ACONDICIONAMENTO UMIDADE OBSERVACPES
Acondicionados em
Frutas 42a6°C | 85295% f;‘;‘;;aren s ‘aSJ“COZ
E esterilizados
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| | Aokl
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esterilizados
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com filme PVC 3
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, Devem ser retirgdos da
Laticinios e ! ' o, ' embalagem infial e
| Frios i 4287 i 852 85% depostos em | pilhas |
| i trangadas.
Produtos de f Especiaimente fPrias e |
| Confeitaria | 426°C X doces com crem !
Pratos | 426°C | X X ‘
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CLAUSULA XIX-DOS UTENSILIOS

19.1 Devera a Concessionaria fornecer todos os utensilios de cozinha, |ghchonete e
restaurante, tais como, pratos, travessas, talheres, copos, xicaras, gfardanapos,
paliteiros, galheteiros, toalhas de mesa de padréo liso e de boa gualidage, além de

outros equipamenios necessarios para o perfeito funcionamento dos sefvicos, sem
prejuizo dos equipamentos contidos no Anexo il

19.2 Devera a Concessionaria submeter a aprovacgédo do CBMPA, antes dp inicio das
atividades, as amostras dos materiais a serem utilizados, tais como praids, talheres,

toathas de mesa e outros utensilios.

19.3 A Concessionaria devera usar talheres de ago inoxidavei de superfici
material que retenha odores e sabores, e pratos brancos de louca {
porcelanato) em forma circular.

19.4 Os talheres deverao estar devidamente acondicionados em sacop de papel
proprios para essa finalidade, acompanhados de 01 {(um) guardanapo de pgpel de 24 x
24 cm.
Disponibilizar no minimo: 100 pratos para refeicdo, 100 conjunto de talheref. 70 pratos
de sobremesa, 70 xicaras e 70 copos.

19.5 N&o sera permitidc ¢ uso de lougas e copos danificados. Estes
imediatamente substituidos e descartados.

19.6 Naoc sera permitido o uso de pratos e talheres de plasticos, salvo sp for o tipo
descartavel, e neste caso, somente para sobremesa. O material descartagel utilizado
para sobremesas devera ser descartado conforme item 6.36.
19.7 Manter mesas e cadeiras em quantidade suficiente para o atendgmento aos
usuarios do restaurante e sempre repor as que forem danificadas. material
danificado devera ser descartado conforme legistacdo aplicada, sendo prgbido o seu
descarte em qualguer lugar e devera seguir as orientagfes da fiscalizagao.
19.8 Manter, por sua inteira responsabilidade, fodas as mesas cobertas porffoathas em
tecido de cor clara, devidamente higienizadas. Sobre a toalha devera ser cofocado uma
toalha sobreposta em tecido, ou outro material que devera ser aprgsentado a
fiscalizacéio para aprovagio. A substituicdo, obrigatoriamente, devera s realizada
diariamente ou sempre que houver necessidade, mesmo que a troca sejajnecessaria
inumeras vezes em um mesmo dia.
19.9 Manter em cada mesa do restaurante recipiente contendo sachés indijduais e de
usc unico do tipo: palito, sal, agucar, adogante dietéticos, catchup,] mostarda,
maionese, pimenta e azeite.
19.10 Disponibilizar guardanapos de papel ndo reciclado e nao sedoso (2424cm) em
todas as mesas acondicionados em recipiente apropriado.
19.11 Disponibilizar canudos embalados individuaimente.
Utilizar somente utensilics todo em ace inoxidave!, de superficie lisa e sgm material
que retenha odores e sabores, para retirar as preparagbes de caldeiroes panelas e
cubas de distribuicdo.

16.12 Disponibilizar os sucos em refresqueiras.
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20.1 E de responsabilidade da Concessionaria a instalacao, bem como a @peracéo de
equipamentos de pesagem e maquinas registradoras, aferidos pelo drgéo cpmpetente.
20.2 O numero minimo de balangas eletrdnicas digitais com modulo dq impressao
automatica de etiquetas a serem instaladas para atendimento no restdurante self
service sera de: 01 (uma) para a pesagem do aimoco self service compm/ lanche/
sobremesa e 01(uma) para pesagem do almoco self service especial.
20.3 Utilizar, na operagdo dos caixas, maquina registradora para emissaofde nota ou
cupom fiscal. Tal procedimento devera estar disponivel quando do inicio dj prestacao
dos servicos.
Fazer, sob suas expensas, a manutencido preventiva e corretiva dps moveis,
equipamentos e instalagdes do restaurante, inclusive as reposicdes de pecas
necessarias, tanto dos bens pertencentes ao CBMPA, como os de sua propfedade.
20.4 Celebrar, no prazo maximo de 30 (trinta) dias apds a assinatura desfe Contrato,
um Contrato de Manutencao Preventiva e Corretiva para 0s equipamentosfda CBMPA
colocados & disposicao para uso em suas atividades, em periodo corregpondente &
vigéncia deste Contrato, devendo aquele ser submetido previamente a Piretoria de
apoio Logistico do CBMPA, que devera aprovar suas clausulas e o contratago.

20.5 Mensalmente, a Concessionaria apresentara ao CBMPA um rgatério das
manutencgdes realizadas nos equipamentos, inclusive as ocorréncias gue sgfencontrem
cobertas pela garantia de fabricaggo.
20.6 Zelar pela permanente limpeza, higiene e conservacao do local e egipamentos
objeto desta concessdo, sem que desta conservacgdo decorra qualquer espédpie de 6nus
para o CBMPA.
20.7 Adquirir e/ou instalar nas dependéncias do restaurante e lanchonete fia CBMPA
0os seguintes equipamentos e utensilios, sendo sanduicheira, refesqueiras,
liquidificador industrial, micro-ondas e equipamentos domesticos, visando
de atendimento do restaurante e lanchonete, cujos bens pertencerado ao pg
Concessionaria.
20.8 Apresentar a relagdo dos materiais e equipamentos a serem instalados

concessionaria.
20.10 Fazer solicitacado expressa ao CBMPA, quando necessitar

SErvicos.
20.12 Caberi a concessionaria manter o imoével e os equipamentos do (JBMPA nas

modificacdo, inclusive melhoria Util ou sumaria, sem o consentimento préviofe expresso
do CBMPA. Qualquer madificacdo ou melhoria introduzida no imovel, com g anuéncia
do CBMPA, passara a fazer parte integrante do mesmo, vedada a sua retifada, antes,
durante ou depois da rescisao deste Contrato.
20.13 E vedada a concessionaria pedir ou exigir indenizagdo por qualqupr melhoria
introduzida no imovel, mesmo com a anuéncia prévia do CBMPA.
20.14 E igualmente vedado instalar novos equipamentos elétricos no restagrante, sem
autorizacéo prévia e escrita do CBMPA.
20.15 A retirada, por parte da concessionaria, de qualquer movel, equigamento ou
utensilio de propriedade do CBMPA somente podera ser realizada apos putoriza¢ao
expressa da Diretoria de Apoio Logistico.
20. ‘16 A concessionaria devera permmr vistoria das mstalagoes e nos servigps, quando
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o prazo de 10 {dez) dias corridos para a corregdo; expirado este prazg o CBMPA
podera rescindir o contrato.
2017 O inventario dos mobveis e equipamentos serd conferido e} atualizado,
semestralmente, por ambas as partes.
20.18 Toda verificagao do inventario, fora dos pericdos semestrais, [levera ser
formalizada através de uma comunicagao por escrito, do CBMPA, a concesgionaria.
20.19A concessionaria sera responsavel pelo reparo de qualquer bem cpnstante do
inventario ou de instalagées que for avariado ou extraviado pelo seu pesspal, ou pela
reposicao, se for o caso, a critério do CBMPA.

20.20 A concessionaria devera comunicar imediatamente, por escrito,
ocorrer quebra ou defeito nos equipamentos instalados nas dependéncias
de servigos.

20.21 A manutengao dos equipamentcs e instalagbes devera ser realizadq por firmas
especializadas e autorizadas, sem qualquer 6nus para a CBMPA, cujps servigos
deverao ser, preliminarmente, aprovados pelo CBMPA.

20.22 Os servigos de manutencéo compreendem reparos e substituigoe
obrigando-se, a concessionaria, a colocar 0os equipamentos, impres
atendimento do plblico, em perfeito estado de funcionamento no prazo m
(setenta e duas) horas, contado da detecgao do defeito, para equipamen
estejam relacionados diretamente ac atendimenic do publico, o reparo
realizado no méaximo de 10 {(dez) dias corridos, contado da detecgao do
caso de o reparo ndoc poder ser efetuado no prazo estipulado, tal fato
comunicado a Diretoria de Apoio Logistico.

20.23 A concessionaria compromete-se a indenizar os danos causados ao
seus bens. Caso a concessionaria nac pague tal indenizacao, no prazo m
(dez) dias corridos, apds ser exigida, respondera independent
responsabilidade civil e penal, pelos danos que vier a causar aos empfegados do
CBMPA & a terceiros.
20.24 A concessionaria devera devolver aoc CBMPA ac término deste Cqniraio, nas
mesmas condigbes em que recebeu as dependéncias, os moveis, equiffamentos e
utensilios de propriedade do CBMPA, utilizados durante a vigéncia contrato,
responsabilizando-se pela reposigdo dos mesmos, dentro de 03 (trés) diagjcorridos, a
contar da data em que se efetive a rescisdo deste Contrato, se desapdrecidos ou
inutilizados, ou pela restauragéo, no mesmo prazo, se apenas danificados.
20.25 Manter o restaurante permanentemente dotado de adequada aparqihagem ou
equipamentos de prevencao e extingao de incéndios € sinisiros, maniendofgualmente
o seu pessoal instruido quanto ac emprego eficaz desses equipamentos.
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CLAUSULA XXi- DOS DOCUMENTOS APOS A ASSINATURA DO CONJRATO DE
CONCESSAO

21.1 Providenciar sem quaisquer énus para o CBMPA, ap6s a assindtura deste
Contrato, a obtencdo de licengas, alvaras, auforizagbes, e outros que e fizerem
necessarios junto as autoridades competentes, para o funcionamento do regtaurante e
da lanchonete, como por exempio: o alvara de funcionamento e os rggistros de
inspecao sanitaria, que deverao afixar e manter em locais visiveis de facil
identificacao.
21.2 Credenciar, oficialmente, junto ac CBMPA, um preposto com experiéncia e
poderes de supervisao.

RIGACOES DO CBMPA
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22.1 Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa cfmprir suas
obrigacdes;
22.2 Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irrdgularidades
constantes dos servigos que compdem o objeto deste Contrato, parafque sejam
adotadas as medidas corretivas necessarias;

22.3 Prestar todas as informacdes e/ou esclarecimentos que venham a sef solicitadas

pela contratada;

22.4 Garantir o fornecimento de agua e luz necessarias ao expediente do regtaurante.

22.5 Permitir a empresa instalar uma linha telefdnica, de sua propriedadq para suas

comunicagdes externas.

CLAUSULA XXIII-DC ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZAGAO

23.1 A fiscalizagao dos servicos de que trata esta Concorréncia sefg exercida

administrativamente pelo Fiscal do Contrato designado em portaria pelo (Jomandante

Geral do CBMPA, sendo responsavel por:

23.1.1 Aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos fonforme o

proposto.

23.1.2 Aprovar as alteragdes dos cardapios conforme o prazo previsto.

23.1.3 Fiscalizar o atendimento das orientacdes contidas nos documentos, fManual de

Boas Praticas” e “Procedimento Operacional Padrao”, conforme a RDC 16/04, da

Agéncia Nacional de Vigitancia Sanitaria — ANVISA, ou outra que a venha afubstituir.

23.1.4 Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presentefContrato.

23.1.5 Exigir a limpeza da area fisica, equipamentos e utensilios utilizados rf execucdo

dos servigos.

23.1.6 Fazer vistorias periddicas do local de preparo e onde sao servidas asjrefeicdes e

lanches.

23.1.7 Verificar a quantidade e a qualificagao dos funcionarios da concessiofaria.

23.1.8 Aplicar as penalidades de sua competéncia, e propor as que confpetiremn as

autoridades superiores.

23.1.9 Realizar vistorias periddicas para exame das condigdes de consefvacdo das

instalagbes e da conservacao e funcionamentos dos equipamentos, | mobiliario,

aparelhos e instrumentos disponibilizados pelo CBMPA.

23.1.10 A fiscalizagao sera responsavel por averiguar se o lixo gerado pelo festaurante

esta sendo separado de forma correta, conforme item 6.34.

23.1.11 Disponibilizar Diario de Ocorréncia Permanente, para gue sejarg anotadas

quaisquer falhas detectadas através de vistoria realizada pelo CBMPA, relagvamente a

execugao dos servigos.

23.1.12 Realizar Pesquisa de Satisfagdo e Avaliagdo da Execugdo do Cofirato, para

apurar o grau de satisfaglo relativo aos servigos prestados e refeigdes sqrvidas que

podera servir como base para motivar a rescisao deste contraio, a critério dg CBMPA.

23.1.13 A pesquisa de satisfagido sera realizada, pelo menos uma vz a cada

quadrimestre, em datas ndo conhecidas previamenie pela Concessionaria.

23.1.14 A pesquisa sera coordenada pelo CBMPA e informada a Concegpionaria os

itens de avaliaga@o e o calculo para a nota geral da pesquisa de satisfagao fiue devera

atingir a média de 70 pontos para ser satisfatorio.

23.1.15 A avaliacao pela CBMPA da execucdo do Contrato de Concessag sera feita
ao havera

por meio de supervisdes e controles realizados por fiscalizagdo designada.
limites de supervisdes a serem realizadas.

MENTACAD PARA FISCALIZACAO
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24.1 A Concessionaria devera apresentar, quando da assinatura do contifpio, relacao
nominal com a respectiva identificacéo e qualificacao dos empregados qugexecutarao
0s serfvicos nas dependéncias da CBMPA, bem como o horaric §e trabalho
correspondente de cada empregado.
24 .2 Qualquer substituicéo, excluséo ou incluséo de empregados devera s§r notificada
a fiscalizacao em até 48 horas a contar da ocorréncia.
24.3 A Concessionaria devera apresentar a comprovacao das condicdes dq sadde dos
empregadoes, conforme estabelecido nos itens 6.12 e 6.13.

24.4 A Concessionaria devera apresentar no inicio das atividades a
materiais e equipamenios a serem instalados no restaurante.

245 Durante a execugcac do contraio sempre que forem instal
equipamentos devera ser comunicado por escrito a fiscalizagao do Contrat
24.6 A Concessionaria devera apresentar, no prazo maximo de 30 (trinta) glias apos a
assinatura deste contrato, um Conirato de Manutencao Preventiva e Correfva para os
aquipamentos da CBMPA colocados a disposicdo para uso em suas atigdades, em
periodo correspondente & vigéncia deste Contrato, devendo aquele seff submetido
previamente a Diretoria de Apoio Logistico, que devera aprovar suas clgusuias e o
contratado.
247 Mensalmente, a Concessionaria apresentara a CBMPA um rdatorio das
manutencées realizadas nos equipamentos, inclusive as occorréncias gue sq encontrem
cobertas pela garantia de fabricacéo.

24.8 A Concessionaria devera apresentar a fiscalizagao do Contrato de
Preventiva & Corretiva, o certificado emitido pela empresa que realizou
desinsetizacéo e desratificagdo, em 48 horas ap6s a realizagao do servigo.
24 9 A Concessionaria devera informar ao fiscal deste Contrato na semang anterior, o
cardapio a ser servido durante a semana seguinte para as refeicGes d tipo “seif-
service”, chjetivando a aprovacgdo previa.
2410 A aiteracao do contetdo dos cardapios aprovados deverd ser sfibmetida a
apreciacdo e aprovacao prévia do fiscal do contrato com, no minimo, fum dia de
antecedéncia.
24 11 A Concessionaria devera apresentar outras documentactes spmpre que
solicitado pelo fiscal deste contrato durante sua execucao.
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CLAUSULA XXV- DAS DESPESAS E DOS PAGAMENTOS

25.1 Este Contrato de Concessao naoc gerara despesa para o CBMPA
252 O valor da refeicdoflanche sera pago diretamente pelo cliente, ngo tendo a
CBMPA qualquer participacac ou responsabilidade neste sentido.

25.3 Os servicos de restaurante e de lanchonete serdo pagos diretamente
a Concessionaria, mediante a emissao de cupom/notia fiscal.

25.4 A Concessionaria devera disponibilizar acs clientes as seguintes modglidades de
pagamento: & vista (dinheiro em espécie), cartao de crédito, cartac de débifp e rede de
compras do Banpara, sendo que a utilizacdo de outros meios de pagarpento, bem
como consequéncias resultantes desta utilizacao, serd de total responsgpilidade da
contratada.
255 A CBMPA nao tera responsabilidade por quaisquer dividas ou corgpras feitas
pelos usuarios no restaurante ou na lanchonete.

lo usuario

CLAUSULA XXVI- DAS MULTAS

26.1 Pela mexecur‘ao totaa ou parcial, do objeto deste Contrato, o CBMPA poder3,
garantida amplg d iicar, além das penalidades previsias na Lei n°8.666/93 e




suas alteragbes, sem prejuizo de outras previstas na legislagdo em vijor, multas
conforme as infracdes cometidas pela Concessionaria, nos graus atribuidogna tabela a
seguir:

GRAU CORRESPONDENCIA

01 R$ 70,00

02 R$ 100,00

03 R$ 150,00

04 R$ 300,00

05 R$ 1.000,00

06 R$ 2.600,00
. INFRACAO GRAU
1. Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso 05
 fortuito, os servigos contratuais por dia e por unidade de atendimento;
- 2. Cobrar pre¢os maiores do que os fixados nas Tabelas aprovadas, 03
; OU servir por¢des em quantidade/peso inferiores aos normais, por vaz;
3. Reutilizar géneros preparados e nao servidos em cardapio de dia 03
| subsequente, por dia;
I 4. Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos 02
' prestados nas dependéncias deste Orgdo, por ocotréncia,
5. Utilizar as dependéncias do Centro de Pericias para fins diversos 04
do objeto do Contratc de Concasséo, por vez;
6. Servir bebida alcoodlica no restaurante ou lanchonete, o que podera 06
" ensejar a rescisdo do Conirato;
7. Servir alimento contaminado, deteriorado ou com data de validade 06
' vencida, por vez;
8. Manter funcionario sem qualificagdo para a execucao dos servigos, 02
. por empregado & por dia;
- 9. Atrasar, sem justificativa comprovada, os inicios dos servigos objeto 05

do Contrato de Concessao, por dia,
i 10. Deixar de:
- a) Submeter a avaliacido de um profissional de nutrigdo o projeto de 03
fornecimento de refeigdes.

' b) Providenciar a limpeza, higienizag&o, desinfecga@o e imunizagao das
- areas e instalagoes utiiizadas, apés a notificagao do orgao fiscalizador 03
. e no prazo que foi fixado, por vez,
- ¢) Manter empregado qualificado para responder perante o CBMPA, 01
| pOr vez,
' d) Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou 01
| incompativel com as atribuicbes, por empregado e por dia;
@) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, 0s alimentos 03
' considerados improprios para o consumo, por dia;
" f) Manter Tabela de precos em lugar visivel, por dia; 01
- g) Manter documentacao iegal, por vez, 02
~h) Remover o lixo, por dia; ! 04
") Cumprir o horério de funcionamento das unidades, determinado pelo | 04
~ Orgao fiscalizador, por vez,
| j) Cumprir determinacéo formal ou instrugdo complementar do 4rgéo 02
- fiscalizador, por dia,
i k) Cumprir quaisquer dos_itens do Termo de Referéncia e seus | 02

T il




:?Anexos nao previstos nesta tabeia de multas, apés reincidéncia

| formalmente notificada pelo 6rgéo fiscalizador;
I} Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdc do 6rgao
fiscalizador, por vez; 02
m} Disponibilizar, no inicio do Contrato, dois coniéineres para coleta,
respectivamente, de lixo seco e molhado; 06
11. Permitir:

'a) A presenca de empregado sem uniforme, sem identificacao, mal 01

: apresentado ou descaico, por empregado;

| b) A presenca de empregado com carteira de saude desatualizada, 01

| por empregado e por dia. i

26.2 A critério da Administracdo poderao ser suspensas as penalidades, nofodo ou em

parte, quando o descumprimento das obrigagoes for devidamente justficado pela
Concessionaria, por escrito, no prazo maximo de 05 (cinco} dias da ogorréncia, e
aceito pelo Comandante Geral do CBMPA, que fixara novo prazo, este imgrorrogavel,
para a completa execucao das obriga¢des assumidas.

CLAUSULA XXVII- DO PRAZO DE VALIDADE DO CONTRATO

27.1 O prazo da concessao objeto deste contrato tera duracao inicial dq 12 (doze)
meses, contados da data da assinatura do contrato, podendo ser profgogado por
periodos iguais e sucessivos, apds avaliacdo da qualidade dos servicos frestados e
dos precos praticados no mercado, desde que seja de interesse doCBMPA e
vantajoso para a administracao pubiica.

CLAUSULA XXVIil- DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

28.1 Nos termos dos artigos 86 a 88 da Lei n® 8.666/1993, e no caso dg atraso no
atendimento das determinacdes da fiscalizagcdo ou inexecugdo total ouparcial do
contrato, as sancdes administrativas aplicadas a concessionaria, garantiga a prévia
defesa, serao:

28.1.1 Adverténcia por escrito;

28.1.2 Multa, na forma e nos valores constante no item 11;

28.1.3 Suspensio temporaria de participar de licitagao e impedimento de cgptratar com
a Administracao;

28.1.4 Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administrggao.

28.1.5 Pelos motivos que se seguem, principalmente, a empresa estard sujeita as
penalidade tratadas acima:

28.1.6 Pela recusa injustificada em assinar o Conirato;

28.1.7 Pelo atraso injustificado no inicio da execucéo dos servigos;

28.1.8 Pela execugdo dos servicos em desacordo com o estabelecido nd respectivo

Contrato.
28.1.9 Comprovado o impedimento ou reconhecida a forca maior, dpvidamente

justificados e aceitos pelo CBMPA, em relacdo a um dos eventos arroladgs acima, a
Concessionaria ficara isenta das penalidades mencionadas.

CLAUSULA XXIX- DA RESCISAC
29.1 Fica asseguradc ao CBMPA, o direito a rescisdo deste Contrato nof seguintes

casos:
r periodo; %F%‘lg}

29.1.1 Interrupgdo dos servigos po

P




29.1.2 Lentiddo no cumprimento do objeto deste Contrato, em desacofio com as .
necessidades peculiares aos servigos a serem prestados:

29.1.3 Atraso injustificado no inicio do cumprimento dos servicos contratad
A paralisacdo dos servicos, sem Justa causa e prévia comunicacao ao CBM
29.1.4 Perda da qualidade da refeicso oferecida;

29.1.5 Deixar de atender as exigéncias de limpeza, higiene e conservacko do local
objeto da presente concessio:

28.1.6 O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificacoes e plhzos;
29.1.7 A subcontratacio total ou parcial do Servi¢o, a associacdo do cdhtrato com
outrem, a c¢essdo ou transferéncia total ou parcial, bem como a fusad cisdo ou
incorporacao que afetem a boa execucdo deste, sem prévio conhecimento | anuéncia
do CBMPA;

29.1.8 O cometimento reiterado de faltas registradas durante a prestacao dofservico:
29.1.9 A decretacdo de faléncia, o pedido de concordata ou a instdiracdo de
insolvéncia civil;

29.1.10 A dissolucdo da empresa vencedora;

29.1.11 A alteracao social ou a modifica¢ao da finalidade ou da estrutura
vencedora que, a juizo do CBMPA, prejudigue a execucao do Contrato;
28.1.12 O protesto de titulos ou a emissao, pela empresa vencedora de ch§ques sem
suficiente provisao de fundos, que caracterizem a sua insolvéncia;

29.1.13 O interesse piiblico, devidamente justificado, quando por exigéncia fécnica ou
conveniéncia dos usuarios;

28.2 O nao cumprimento de gualquer das obrigacdes da concessionaria refacionadas
no Contrato.

29.3 Os casos omissos neste Contrato serdo dirimidos pela Diretoria de Apoi
do CBMPA.

A;

empresa

Logistico

CLAUSULA XXX- CONDICAO GERAL:

30.1 Ao Contrato se aplica a seguinte disposicao geral: Os casos omispos serio
resolvidos pela Administracéo, sempre que suscitados pela CONTRATADA.

CLAUSULA XXXI - DAS DISPOSICOES GERAIS:

31.1 Todo e qualguer énus referente a direitos de propriedade industrial,
patentes, segredos comercials e outros direitos de terceiros. bem lcomo a
responsabilidade por sua violacao, suas consequéncias e efeitos juridico
exclusiva responsabilidade aa CONTRATADA, se esta tiver dado causa por
ou dolo, que devera por eles responder, e defender o CBMPA, fora de
reclamacdes relacionadas com o0 assunto.

Sera permitido ao contratante solicitar a adaptacdo dos sistemas licfados as
peculiaridades do CBMPA, bem como de relatorios gerenciais adicionais necdssarios a
melhor gestéo do servigo, sem custos adicionais aos valores contratados.

, contra

CLAUSULA XXXIi - DO FORO:

32.1 Para a solugao de quaisquer duvidas, litigios ou acoes decorrente destefContrato
Administrativo, fica eleito, pelos CONTRATANTES o Foro de Belém, com afrentncia
de qualquer outro, especial, privilegiado de 0 que tenham ou venham a t§r.




CLAUSULA XXXIit - REGISTRO E PUBLICAGAO:

33.1 Este Contrato sera publicado, em forma de extrato, no Diario Oficial dgEstado. no
prazo de até 10 (dez) dias de suas assinaturas, face o que dispde o paragra

28 da Constituicdo Estadual, e a Resolugdo 12.094, de 31 de janeiro dg
Tribunal de Contas do Estado.

CLAUSULA XXXIV - ASSINATURA:

34.1 E, por estarem justos e contratados, firmam o ato em 03 (trés} vias de pual teor e
forma, para que sejam produzidos os efejtos legais e pretendidos.

Belem, de 14 OUT. 2016 de 2016,
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- PROTOLOLO ,

GGVERNQ DO £5FADD [0 PARA

CORPO DF BOM HEIRDIS AILITAR CONTRATO  ADMINISTRATIVO  N° | 34/2016~
| u CBMPA, QUE CELEBRAM O CORPO DE
snorocerc e .00/ 2010 BOMBEIROS MILITAR DO PARA E A EMPRESA
| qecemmoen (Ui 0_sZ20lb FEIRAO DA DONA DE CASA ITDA-EPP,
o 4AQ CONSOANTES AS CLAUSULAS E CQNDIGOES
! PROTOCOLISTA SEGUINTES:

0 CORPO DE BOMBEIROS MILITAR DO ESTADO DO PARA - CBMPA]com sede
na Av. Julio César n® 3.000, bairro de Val-de-Cans, nesta cidade de Belém flinscrita o
Cadastro Geral de Contribuintes do Ministério da Fazenda sob o n.° 34.844236/0001-
80, como CONTRATANTE, representado neste ato por seu Comandante (Jeral, Exrn®
Sr CEL QOBM Zanelli Anténio Melo Nascimento, residente e domicifado nesta
cidade, portador da Cédula de Identidade n°® 1106882 - CBM/PA do CPF
802.960.044-49. & a Empresa FEIRAC DA DONA DE CASA LTDA-EPP, sociedade
mercantil estabelecida na Travessa Lomas Valentina, n® 1236, Bairro: Pedfeira, CEP:
66.087-440. Beléem-Pa, Telefone (81)  3276-8170/  99962409], email:
vilpan@hotmail.com.br, inscrita no Cadastro Geral de Contribuintes do Mpistério da
Fazenda sob o n.°45.888.880/0001-85, como CONTRATADA, por seu reflresentarite
legal, Vilton Lopes Pinto, residente e domiciliado na Passagem Getllio Vajgas, n® 50,
Corjunto tmpério Amazdnico, Bairror Souza, Belém-PA, portador da fpédula de
identidade n.° 5392485, emitida pela PC/PA e do CPF/MF n.° 049.254 242-30, ajusiam
para as finalidgades e sob as condigoes declaradas e reciprocamente acditas 0 qus
segue:

CLAUSULA | - ORIGEM DO CONTRATO:
Este Contrato Administrativo tem come origem o Processo licitatorio ria mo
PREGAO ELETRONICO n.° 16/2016- CBMPA.

alidade de

CLAUSULA M - LEGISLACAC:

As clausulas e condicdes deste contrato observam as disposigtes da Lei
6.474 de 06/08/2002, reguiamentada pelo Decreto n° 199, de 09/06/2003; 1
n® 5418, de 11/12/86, naquilo gue nao conflitar com 0s citados dis
subsidiariamente pela Lei Federal n® 8.666/93, as guais a CONTR

CONTRATADA estio sujeitas.

‘staduar n®
| Esiaduai
sitvos &,

CLAUSULA 1 - OBJETOS E SEUS ELEMENTOS CARACTERISTICOS:
Zete Contrato tern como objeto a Contratagdo de empresa especi
exploracdo dog servicos de restaurantes, com fornecimento de refeica
concessdo de uso da area propria do CBMPA nao onerosa, ad
CONTRATADA conforme especificado em sua proposta financeira que
parte integrante ¢o presente Contrata.

mediante
dicado @
ravante &

CLAUSULA IV — DA ENTREGA DO OBJETO
4 1 A Contratada devera implantar o servico no espago oferecido no prazo naximo de
10 (dez) dias, contacos & partir da agsinatura do Contraio.
4.2 O objero devera ser implaniado no enderego abaixo:

i
H

" CORBO.DE BOMBEIROS MILITAR DO PARA. ]




Av. Jllio César, n.° 3000. Bairro: Val de Cans.
Cidade: Belém-Pa CEP: 66013-010

CLAUSULA Y - PRECO
Os precos por quilo contratado estao previstos na Proposta de Precos, ofdrtada pela
empresa vencedora que doravante faz parte deste Contrato. O preco global ontratado

por quilo & de R$ 20.33 (Vinte reais e trinta e trés centavos), conforme dgmonstrado
no quadro abaixo:
Especificagao do servigo UND Preco
(R$)
Almoco Seif Service (KG) 20,33
L Comum
| Almoco Self Service (KG) 40,66
@ Especiai
CLAUSULA VI - DOTACAO ORCAMENTARIA:
Nio havera despesas orgamentarias pelo Corpo de bombeiros militar do Pa
CLAUSULA VIl - PRAZOS:
O prazo para a vigéncia do presente Contrato sera de 12 {doze) meses, fle modo a
assegurar o cumprimento das obrigagoes, no mencionado periodo.
CLAUSULA Vill - RESPONSABILIDADE:
8.1. A penalidade de suspens&o do direito de licitar e contratar com a Adfinistracao

Publica Estadual podera ser aplicada, a critério do CBM, a contratada, no cgmetimento
das seguintes ocorréncias, garantido o direito prévio de citagdo e da ampla dgfesa:

8.2. Em caso de inexecugéo total ou parcial do Contrato, independente dg rescisao,
sera iniciado e instruido pelo CBMPA processo de declaragao de inido eidade da
CONTRATADA para licitar, contratar ou subcontratar com o Estado, podendp ocorier ¢
canceiamento do Certificado de Registro Cadastrat da Firma;
83 No caso de atraso na entrega dos servigos ou entrega destes com ca cteristicas
diferentes das previstas no Anexo | do Termo de Referéncia, a CONTRAJADA ser3
sujeita as penalidades seguintes:
a) Adverténcia por escrito;

b) Multa de mora de 0,1% (zero virgula um por cento), sobre o valor giobal gp Contrato,
por dia de atraso, até o limite de 10 (dez) dias; e, 2% (dois por cento) apos p prazo em
cindido de

questao, até o limite de trinta dias, guando ent&o o ajuste contratual sera re
pleno direito;
¢) Suspensé&o temporéria do direito de licitar, contratar ou subcontratar com p CBM, por
prazo nao superior a 05 (cinco) anocs, a critério da Autoridade Contratante;
d) Declaracio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administraggo FPubiica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigao ou até que sejgpromovida
a reabilitaco na forma da lei perante o CBMPA.

3 4 A CONTRATADA sera penalizada com a multa de 10% (dez por centd, do preco
global do Contrato, quando, injustificadamente, ocasionar a rescisao do megno;

8.5, As muitas pecuniarias referidas nesta clausula serao descontadas dos gggamentos
eventualmente devidos pela Administragido ou ainda, quando for o cadp, cobrada

judicialmente.

8.6. Nos termos do artino 7° da Lei 10.520, de 17/07/2002, se a empresh deixar de

apresentar documentagao falsa exigida para o certame,f ensejar g

Hl




retardamento da execucao de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ouffraudar na
execucao do Contrato, comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude i
prejuizo das multas previstas neste Edital e das demais cominagdes leg
ficar, pelo prazo de até 5 (cinco) anos:

a) impedido de contratar corn a Administragao Publica;

b) se for 0 caso, Cancelamento do Certificado de Registro Cadastral da Firm

8.7. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e n§ caso de
suspensao do direito de licitar, a empresa devera ser descredenciado por ig | periodo,
sem prejuizo das multas previstas no Edital e das demais cominagbes legais
CLAUSULA IX — DESCRICAQ GERAL DOS SERVICOS:

9.1. Os servicos objeto deste contrato serdo executados nas dependéncias fio Quartel
do Comando-Geral do CBMPA-QCG, em Belém - Pa, por empresa especiflizada em
administracio, preparo e fornecimento de refeigoes e lanches sob as Jcondigdes
estabelecidas nos itens seguintes.

8.2. Os servicos deverdo iniciar em até 10(dez) dias corridos da assingura deste
Contrato de Concessao.

9.3. Os servicos serao prestados nas instalagdes do restaurante deste Com@ndo Geral
do CBMPA, em uma area que compreende aproximadamente 125 m? lo lizada no
térreo do prédio sede (sendo a cozinha com area aproximada de 25 m? guma area
para mesas de aproximadamente 100 m?).

9.4 Sao estimadas aproximadamenie 170 refei¢des diarias, sendo 100 refeigpes diarias
no horario do almoco, e 70 refeigdes diarias no café da manha/lanche. A indjcacéo dos
quantitativos, nao constitui nenhurn comprormisso presente ou futuro pof parte do
CBMPA, gue nao podera ser responsabilizada, também, por variagcdes na fuantidade
de refeicdes ou lanches a serem servidos pela concessionaria.

9.5 A concessionaria prestara os servigos de distribuigao das refeigoes e dps lanches
de segunda a sexta-feira, exceto nos dias em que nNao houver expediente CBMPA,
nos seguintes horarios: 7:00h as 10:00h (café) e 12:00 as 15:00 h (almogo)

38 A clieniela constitui-se de militares e civis que trabalham nas depen éncias do
QCG, guartéis do CBM proximos ao QCG, funcionarios de empresas presadoras de
servicos e estagiarios.

8.7. O atendimento ao publico externo serd permitido, a critério do CBMPA esde que
ndo comprometa a qualidade de atendimento aos empregados, sendo definido o
horario na ocasiao.

9.8. Sera de responsabilidade da Concessionaria a moniagem do espaco, njp tocante a
equipamentos, eletrodomésticos, mobiliarios, utensilios e vasilhames necgssaiios ac
nom funcionamento dos servigos a serem desenvolvidos no espago concedifo sem que
caiba ao CBMPA, guaisguer ressarcimentos ou indenizagdes pelas {daptagdes
realizadas.

9.9. E de responsabilidade da Concessionaria as adaptagdes que fe fizerem
necessarias para a execucdo dos Servigos, desde dque mantidos 0s droes de
acabamentc do espaco concedido sem que caiba ao CBMPA, ao térfino deste
Contrato de Concessao de Uso, guaisquer ressarcimentos ou indenizagdes peias
adaptacdes realizadas, sendo obrigatéria a avaliagdo e aprovagao prévia daCBMPA.
9.10. Além do espaco serdo disponibilizados movels, equipamentos e utergsilios, cuja
listagern esta no Anexo lit do Termo de Referéncia.

9 11. Outros equipamentos necessarios a prestacao dos servigos, que nao onstem 1o

i responsabilidade da concessionaria.

S
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9.12. Ndo sera permitida a execu¢ao de obra ou modificagéo na estrutur.
onde esta localizado o restaurante ou em suas instalagdes, sem o prévio
consentimento da administracao do CBMPA. No caso de benfeitorias, a Con
nao terd o direito de reclamar indenizacao a qualguer titulo.
9.13. A Concessionaria devera executar, exclusivamente, os servigos i
comercializacdo de produtos alimentictos, nao utilizando o espago em que
exercicio de outra e qualquer atividade que nao esteja especificada do
Referéncia, nao sendo permitida a comercializacdo de artigos ¢ m

procedéncia duvidosa, considerados ilegais e/ou, de alguma forma, antiéticoy.

CLAUSULA X: DAS ESPECIFICAGOES DOS SERVICOS

10.1. Da Lanchonete Balcao:

10.1.1. O cardapic minimo para a lanchonete baicao devera seguir o ¢

anexo |l do Termo de Referéncia e terdo seus pregos aprovados previa
fiscal do Contratoe.

10.2. Da Lanchonete Self service:

10.2.1 O cardapio minimo da lanchonete self service, no café da manh
devera seguir o constante do anexo Il do Termo de Referéncia.

10.3. Do Almogo Self service Comum:

10.3.1. O cardapio minimo do restaurante seif service comum devera
especificactes do Anexo | do Termo de Referéncia.

10.4. Do Almoco Self Service Especial:

10.4.1. Devera ser servido todos os dias uma opgao de prato especial que
sugestdes especificadas no Anexo | do Termo de Referéncia.

10.4.2. O valor cobrado sera o dobro do quiio praticado no Self service com

CLAUSULA Xi: DOS PRECOS A SEREM PRATICADOS E REAJUSTES

11.1. Os pregos por quilo praticados no almoco/lanche e a planilha de preg
praticados no restaurante/lanchonete nao constituirdo critério de julga
propostas.

11.2. O prego do quilo praticado rio almocoflanche sera de no maximo R$
valor foi obiido com base na pasquisa de preco realizada junto a resta
exploram este tipo de servigos localizados nas imediacdes da CBMPA.
14.3. O valor do preco por quilo supracitado justifica-se em virtude do CBM
a concessionaria agua, energia elétrica e espaco fisico.

11.4. N&o podera haver preco diferenciado no sistema de comida a quilo, &
almoco self service especial que serd cobrado o dobro do valor do pre
praticado no almogo/lanche do item 5.2.

11 5. Antes do inicio do funcionamento do Restaurante a concession
apreseniar a “Planilha de precos a serem praticados”, com o valor gue s
nos itens da lanchonete, bem comg 0s nao licitados, ver Anexo I, 0s qu
estar em conformidade com os praticados no mercado, estando este
aprovacao do CBMPA.

11.6. Eventuais inclusdes de itens n&o contemplados no Anexo H, s0 sera
com a autorizacdo prévia e expressa da fiscalizacao do contrato.

117. Podera ser cobrado o custo de embalagens para transporte d
devendo, para tanto, o prego estar previsto na planilha de prego constante d
11.9. Os valores cobrados pelo quilo do almoco e do lanche, bem co
o etanilha de precos a serem praticados soO poderao ser reaju
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1(um) anc a contar da data de apresentacdo da proposia, mediante aut
CBMPA. de acordo com o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amfio — IPCA
aplicando-se a seguinte formula:

R=V (I - 19

EO

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor constante da proposta;

| = Indice relativo a0 més do reajustamento
I° = indice relativo ao més da proposta

11.10. Os novos valores somente passaréo a vigorar ap0s apresentagéo, ppr parte da
Concessionaria do calculo de reajuste. e por parte do CBMPA apds con réncia da
fiscalizacdo e da apreciacao e autorizagéo do Comandante Geral do CBMP
11.11. Caso o indice estabelecido para reajusiamento venha a ser exijto ou de
gualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado em substituicdo qque vier a
ser determinado pela legislagio entao em vigor.

11.12.Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as part elegerao
novo indice oficial, para reajustamento dos precos da refeigac e lanches.
11.13.A Concessionaria podera apbdicar do reajuste ou praticar reajuste infgrior ao do

indice adotado, para a manutencéo de pregos atrativos ou para o arredonddmento dos
precos de um ou mais itens dos lanches efou da refetgao.

CLAUSULA XII-GUALIFICACAO TECNICA EXIGIDA PARA CONTRATAG O

12.1. A empresa devera apresentar Registro de Pessoa Juridica, referente o presente
exercicio, com validade em vigor, expedida pelo Conselno Regional de Nuiricéo do
domicilio cu sede da empresa, comprovando hatiitacdo para o desengpenno dos
servicos objeto do contrato, nos termos do paragrafo Gnico do Art. 15 da Lg 6.583, de
20 de outubro de 1978,

12.2. A empresa devera apresentar comprovagao de aptiddo para desefipenho de
atividade pertinente e compativel com o objeto deste contrato, através de estado(s)
de capacidade téchica, expedidos por pessoa juridica de direito publico pu privado,
devidamente registrado(s) na entidade competente, Conselho Regional defNutricao —
CRN, que caracterize que a empresa prestou ou vem prestando servigos gmilares ao
objeto deste contrato, com relevancia: preparo e fornecimento de, no nirno, 100
(cem) refeigses por dia, tipo “self-service”.

12.3. O CBMPA podera realizar diligéncias, caso © conteldo dos Atgsiados ou
Declaracdes apresentadas ndo seja claro quanto as exigéncias descritas noftem 6.2.
12 4 A empresa deverd apresentar declaracao de que disponibilizara, durfnte todo o
periodo de vigéncia do contrato, em seu quadro de empregados de um utricionista
devidamente registrade no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN e fetentor de
atestado de responsabilidade técnica relativo a elaboracao de cardéapio e fiscalizacao

de preparo e fornecimento de refeigbes em caracteristicas compativeis fom as do

objeto deste conirato.
12 5. Declaracao emitida peia empresa de que vistoriou o local onde serdo fxecutados

os servicos e de gue & deientora de todas as informacdes necessarias.
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13.1. Operar no sistema “seif-service” cobrando a guilo. As refeicdes/langhes serdo
pesadas em balanca eletrbnica, de propriedade da concessionaria, e supmetidas a
pesagem de cada prato servido, padronizados, descontando-se a tara (pego do prato
padronizado), ja previamente ajustada na balanca de pesagem.

13.1.1 Afixar em local visivel aos clientes os valores da tara do prato e do g
13.2. Operar na lanchonete também no sistema baicdo com o preco estalfelecido na
“Planilha de precos a serem praticados”, constante no Anexo |l

CLAUSULA XIV-DOS EMPREGADOS DA CONCESSIONARIA

14.1. O restaurante/lanchonele deveara ter no seu guadro de pessoal um rliricionista
cormi registro no Conselho Regional de Nutricionista — CRN, a guem fabera as
seguintes atividades, dentre outras: assisténcia alimeniar abrangendo a fequisicéo,
producao e distribuicao dos alimentos/lanches; acompanhamento do pgeparo dos
alimenios; controle do acondicionamento  dos  alimentos;  dent outras
responsabiiidades exclusiva deste profissional, estabelecida na Resolugdo nf 380/CEN.
14.2. Manter, diariamente, no estabelecimento, empregados em quantidade fhecessaria
para evitar transtornos no atendimento aos usuarios.

14.3. Manter pessoal capaz de atender aos servicos, sem interrupgdes, seja
de férias, licenca, falta ao servigo, demissdo ou por gqualquer outro motivo,
Concessionaria acatar a sugestdo do CBMPA guando esta consiatar gue o
pessoal estiver insuficienie para o bom andamento dos servigos.

14.4. Apresentar, quando da assinatura deste Conirato, relagdo nomi
respectiva identificagéo e qualificacao dos empregados gue executarao os s
dependéncias da CBMPA, bem como o horario de frabaiho corresponden
empregado.

14.4.1 Qualguer substituicdo, exclusdo ou inclusdo de empregados
notificada a fiscalizac&o em até 48 horas a contar da ocorréncia.

14.5. Cs empregados deverao se apresentar nc restaurante/lancho
vestuarios condizentes e conservados, em correta condi¢cao de higiene,
conforme normas estabelecidas pelos érgdos competentes, disponibiliza
camisa, avental, gofro, touca, luvas, mascaras e sapatos adequados a funga
substituir imediatamente gualguer um deies gue seja considerado inconve
fiscalizacdo do CBMPA.

14.5 1Fornecer equipamentos de protegio individuai (EPls), conforme
Ministério do Trabalho e alteractes, tais como botas e luvas de borrach
maiha de aco entre outros, bem come fiscalizar o uso correto.

14.6. Os empregados da Concessiondria deverdo estar devidamente unif
qualificados e identificados, portando crachas com fotografias recentes.

14.7. Os uniformes dos empregados deverdo ser substituidos a cada 06(s
ou a qualquer tempo, sempre que n&o atendam as condigbes m
apresentagao.

14 8. O uso de uniforme completo & obrigatdrio, cabendo a Conce
fornecimento aos seus empregados da seguinte forma:

14.8.1 Empregados que trabalham nas areas de pré - preparo, preparo e
cozinha e lanchonete devem usar uniformes de cor branca, podendo n
setores serem adotadas outras cores, porém em fons claros.
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14.83 O uso de luva, touca, mascara e avental & obrigatorio durant
processos de manipulagao de alimentos, bem como durante i
dependéncias, inclusive sanitarias existentes na area do restaurante.

14.9 A troca de luvas para manuseio de alimentos devera ser feita sempre que houver
mudanca de alimento, e em especial, quando deixar de preparar ou manipul§r carnes e
alimentos crus, passando a manipular carne e alimentos cozidos, ou quargdo houver
contaminacdo da luva, ou entao quando houver alguma avaria no equipam
por exemplo, rasgar. Com relagéo ao uso de mascara, ela deve ser usada
se manusear alimentos. A substituicao devera ser feita, seguindo a legispcao e as
normas especificas.
14.10. As condicbes de salde dos empregados serdo comprovddas pela
Concessionaria no prazo maximo de dez dias do inicio dos servigos

14.11. Os empregados da Concessionaria deverd0o se submeter exames
admissionais e, posteriormente, a reavaliagdo anualmente.

14.11.1 Coprocuitura de fezes,;

14.11.2 Coproparasitologico de fezes;

14.11.3 Hernograrma compieto;

14.11.4 Outros de acordo com a avaliacao medica.

14.12 Nao & permitida a manipulagao de alimentos por empregados que resentem
feridas, lesdes, corfes nas maos e bragos, gastroenterites agudas ou crofficas, bem
como aqueles que estiverem acometidos de faringites, infeccdes pulmpnares oOu
portando algum tipo de patologia transmissivel por contato direto com o alimgnto.

1413 Considera-se apto para o trabalno da area de alimentos 0 empregadgo que nao
seja portador de doengas infecciosas ou parasitarias.

14.14 Manter discipiina nos locais de servico, substituindo, no prazo magmo de 24
(vinte & quatro) horas, apds solicitagédo do CBMPA, qualquer empregado preposto
cuja atuagdo, permanéncia efou comportamento seja considerado iffadequado,
inconveniente ou insatisfatérioc ao interesse do servigo publico e & preqtagado dos
servicos, impedindo gque a mao-de-cbra que cometer falta disciplinar seja fantida ou
retorne as instalagdes do QCG.

14.15 Responsabilizar-se, desde que devidamente comprovado, pela ifjdenizagao
decorrente de danos causados ao CBMPA, resultante Ge qualquer ag&o ou gmissao de
seus empregados ou prepostos, adotando-se as providéncias necessarias, fdicadas e
pertinentes no sentido de proceder, a aevida reposicao dos bens ou ressarcfnento dos
prejuizos apds a comprovagao da culpabilidade da Concessionaria.

14.16 Responsabilizar-se por todos 0s énus decorrentes da prestacao dof seivigos,
inclusive salérios de pessoal, alimeniagdo e transporte, bem como peloq encargos
trabalhistas e previdenciarios, previstos em legislagao especifica e vigente, pbrigando-
se a salda-los na época propria, uma vez que seus empregados nao manterfo nenhum
vinculo empregaticic com ac CBMPA, além de responder, também, pg eventua!

demanda trabalhista, civil ou penal, relacionadas ao objeto deste Cpntrato de

Concessao.

14 17 A Concessionaria serd a Unica responsavel por acidente de que poss
a mao-de-obra fornecida, durante os periodos que estiverem desempe
servicos decorrentes deste Contrato, bem como por todo e qualquer dan
empregados ou equipamentos venham a causar as instalagtes do CBMPA.
14.18 Apresentar ac CBMPA, sempre que solicitado, as copias das cprteiras de
trabalho de seus empregados, devidamente assinadas, 0s compr antes de
pagamento de salario e beneficios e do racothimento dos impostos obrigatérps.
siondria tera para apresentagéo dos comprovanges sera de
q recebimento do pedido da fiscalizagao.
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CLAUSULA XV-DOS PREPAROS DAS REFEICOES/LANCHES

15.1 Preparar nas proprias instatacoes do restaurante/lanchonete, com ofentacao e
supervisao de nutricionista, as refeicbes que serdo servidas.
15.2 As atividades do restaurante e lanchonete devero ficar sob a superviggo de uma
Nutricionista, legalmente habilitada para o exercicio da profissdo, pertgncente ao
quadro de empregados da empresa concessionana.
153 A Concessionaria devera fornecer alimentos preparados dentro dffs padrbes
higiénicos sanitarios exigidos € necessarios na pratica dos servigos de agmentagao,
sendo proibida a venda, pela Concessionaria, de bebidas alcoolicas nas de endéncias
do CBMPA.
15.4 Nao sera admitido que alimentos preparados no dia anterior sejam reag
devendo ser retirados do local dos servicos, diariamente, ate o fing
expediente, os alimentos preparados, encaminhados a distribuicdo e n3
(restos).

15.5 Dispensa-se o cumprimento da exigéncia acima somente para o0s lanches j&
preparados gque sejam mantidos sob refrigeracao ou congelados desde qud dentro do
prazo de validade.

15.6 O prazo de validade davera estar fixado e visivel na embalagem de t
produtos.
15.7 Usar iemperos e aromatizantes comuns, evitando-5e 0S eXCess0s, resy
o0s casos de pratos tipicos. Serd vedado o emprego de qualquer aditivo pa
cozimento ou alterar a textura ou paladar dos alimentos.

15.8 Na medida em que os alimentos forem preparados, eles devem ficar gobertos ou
protegidos pelas tampas das cubas, enquanto aguardam a hora de serem sdvidos.

Os servicos deverdo atender as legisiagdes e normas vigentes de indugirializacao,
preparacao de alimentos e impeza de ambientes.
159 Colocar diariamente & disposicdo dos usuarios, 0S itens do crdapio do
restaurante e da lanchonete, com indicacao de valor caldrico dos alimentos.
15.10 |dentificar os prates e lanches com respectivos nomes € valor caloricp
porcao de 100g, composigao da preparagao € identificacao de gtuten/lactossg
Todas as preparacdes servidas deverao ser identificadas por meio de
acrilico com visor duplo, contendo as seguintes especificacoes: altura de 2 @
de 8cm.

Afixar em quadro de aviso acessivei e visivel aos clientes, cardapio das fefeictes a
serem servidas durante toda a semana no restaurante e tabela de precos g€ todos os
itens disponiveis na Lanchonete, medindo no minimo 1000 mm por 130 mm, fonte
legivel.
15.11 Informar ao fiscal deste Contrato na semana anterior, o cardapio afper servido
durante toda a semana seguinte para as refeigbes do tipo “self-service”, olfjetivando a
aprovacgao previa.

15.12 A alteragdo do contelido dos cardapios aprovados devera ser sfbmetida a
apreciacdo e aprovacdo prévia da fiscalizacdo com, no minimo, @mn dia de
antecedéncia.

Apresentar cardapios alternativos quando for constatada a insatisfagéo da
USUarios.

15.13 Refazer ou substituir, em parte ou no todo, refeicdes ou lanches |

fundamentadamente pelo CBMPA.
1514 Todos, os alimentos constantes do cardépio diario deverao estar disp ribilizados
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15.15A reposicao das preparacdes expostas para consumo devera ser feitg anies de
seu término, de modo gue nunca figue recipiente vazio € que o cardapio nfnimo seja
semprée obedecido.
15.16 A reposigao devera ser feita através da troca das cubas por outras j& freparadas
e organizadas na cozinha. Assim, nao sera permitida a reposicdo com o dgposito dos
alimentos diretamente nas cubas do balcdo.
15.17 Manter amostras das refeigcbes e lanches servidos durante 72 (seter§a € duas)
horas e guarda-las em recipiente e local conforme determinacao dos orgaosde satde.
Estas amostras deverdo ser encaminhadas para analise em caso de fptoxicacgéo
alimentar coletiva, ocasionada pelos alimentos servidos no restaurante/langdnonete. E
de exclusiva responsabilidade da concessionaria, qualguer problema de fatde que
venha acometer aos usuarios, decorrente do consumo de seus produtos.
15.18 Arcar com o custo das analises microbioldgicas efetuadas nas amosirgds, sempre
gue for detectada gualguer tipo de irregularidade nos produtos disponibilizad

CLAUSULA XVI-DOS DESCARTES DO LIXO E OLEO DE COZINHA

16.1 A concessionaria devera separar o lixo resultante de suas atividades, e organico
e seco, acondicionando-os em sacos plasticos apropriados, conforme Lei C|dinaria de
Belém n° 8.999/2011 e Lei ordindria n° 8.014/2000, periencentes aoc mypicipio de
Belém. O descarte desse material se dara conforme os dias estabelecidos pdo Servico
de Limpeza Urbana de Belém. Para o lixo seco, devera ser observada a rotd da coleta
seletiva, implantada pelo CBMPA. Deverfo ser observadas também normas
técnicas de higiene e a legisiacdo ambiental pertinente.

16.2 Disponibilizar, no minimo, 2 (dois) contéineres com tampa para a defpsicdo de
lixo orgénico e seco, contendo identificagéo da empresa;

16.3 A concessionaria retirara diariamente o lixo resultante de suas atividaded.

Para transporie do lixo a concessionaria devera utilizar carrinhos com tampa propria
para este fim e demais materiais necessarios a £sses servigos.

16.4 Fazer a manutencado dos conidineres sempre que necessario ou a pedido da
fiscalizaco.

18.5 Proceder & separagao, 0 armazenamento e descarte do dleo usado, fle origem
animal, vegetal ou mineral, de forma ambienialmente correta. O armazgenamento
devera preferencialmente ser realizado em recipientes de plastico, sendo proibido o
descarte deste na rede de esgoto.

CLAUSULA XVII-DA HIGIENE DO ESPACO

17.1 Manter limpo, o saldo, as areas de armazenamento, preparagdo, maipuiagao,
distribuicio de alimentos, sanitarios, instalagbes, area de carga e descapga, pisos,
vidros, paredes, mesas, utensilios e equipamentos, eic. N0 mais rigoroso padrao de
higiene, limpeza e organizacdo, com c¢ fornecimento de todos os terials &
aquipamentos necessarios a sua execugdo, devendo o saldo de refggbes ser
higienizado semanalmente e as mesas e cadeiras deverao ser limpas sistematicamente
durante o funcionamento.

17.1.1 Manter, na cozinha, nos sanitarios € na pia do saldo, recipiente conmgsabonete
liquidc ou similar, que n&o possua efeito residual, de facil aplicagao, espeffifico para
cozinha industrial, para assepsia das méos de seus empregados & usuarios.

17.2 A Concessiondria deverd manter a disposigéo de seus empregados e uguarios, na

cozinha, nos sanitarios.esa pia do saldo, porta-papel-toatha com toalhas degpcartaveis
de pape! brang ado, nroprias para secagem de maos.
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17.3 Manter, nos locais designados pelo fiscal deste Conirato, dispenses gom aicool
em gel a 70% para sanitizacado das maos de seus empregados e usuarios.
17.4 Empregar somente preduios de limpeza, preferenciaimente biod radaveis,
aspecificos para cozinhas industriais, que disponham de registro concedidgpor 6rgao
regulador, sendo vedado o uso de materiais de preparo caseiro ou artesanal,

17.5 Nao permitir lavagem de roupas (toalhas, uniformes e etc.) nas depen éncias do
CBMPA.

17.6 Limpar os filtros dos terminais do sistema de exaustdo, até a comple
do aciimulo da gordura oriunda do preparo das refeigoes.

17.7 Realizar mensalmente, ou sempre que necessario, desinsetizagao e dfsratizagao
de todas as instalacbes sob concessao.
17.8 £ obrigatério que a empresa contratada para tal fim seja especializadago ramo ¢
realize o servico de acorde com as normas preconizadas pelos 6rgaos federdl e distrital
de fiscalizacac.

17.9 O servigo devera ser contratado sem 6nus para o CBMPA.

17.10 Apresentar ao fiscal deste Contrato, o certificado emitidc pela e
realizou o servigo, em 48 horas ap6s a realizagéo do servico, inclusive dedfaracao de
refor¢o.

17.11 A dedetizacao devera ser feita sempre ao finai do expediente da sefta-feira ou
véspera de feriados prolongados, sendo que a cozinha devera sofrer a fpecessaria
limpeza antes do reinicio do preparo de novas refeigoes ou lanches.

remogcao

CLAUSULA XVII-DAS CONDICOES PARA ACONDICIONAMENTO DOS
ALIMENTOS

18 1 Os alimentos deverao ser acondicionados conforme as referéncias abaifo:

—

] TEMPERATURA DE | |

i ALIMENTOS ACONDICIONAMENTO | UMIDADE | ORSERVACES )

| Acondicionados em I

Frutas } 4a6°C 85 a 95% tsril(;lc:)s?)aren tes P stlcoz :

| | esterilizados

| Acondicionados em |

. Hortalicas ! 5a8°C 852 95% f;fg%aremes St’CO: |

; esterilizados ?

| Acondicionados em |

Carmese | 0a6°C | monoblocos, sobre -

Peixes , : | prateleiras, bertos -

| ! | com filme PVC |

| | Acondicionados fom a

Ovos ; 4a86°C | 85a95% | parte mais estrefa para

| | baixo |

: ‘ Devem ser retirddos da

Laticinios e | s ., | embaiagem inifial e

Frios 426°%C I 85 2 95% | depostos  em | pithas .

| : . trancadas. ‘

Produtos de | o j "Especialmente ifrtas e
Confeitaria 426 X . doces com crem

Pratoss _—> 4a6°C ' X | X




| prontos para
| consumo

: Carnes em
i descongelam 6atz2°C X X

' ento |

CLAUSULA XIX-DOS UTENSILIOS

19.1 Devera a Concessionaria fornecer todos os utensilios de cozinha, lghchonete e
restaurante, tais como, pratos, travessas, talheres, copos, xicaras, glardanapos,
paliteiros, galheteiros, toalhas de mesa de padrao liso e de boa qualidage, além de
outros equipamentos necessérics para o perfeito funcionamento dos sefvicos, sem
prejuizo dos equipamentos contidos no Anexo 1.

19.2 Devera a Concessionaria submeter & aprovagao do CBMPA, antes dp inicic das
atividades, as amostras dos materiais a serem utilizados, tais como pratds, talheres,
toalhas de mesa e outros utensilios.

19.3 A Concessionaria devera usar talheres de aco inoxidavel de superficiq lisa e sem
material que retenha odores e sabores, e pratos brancos de louca (cgramica ou
porcelanato) em forma circular.

10.4 Os talheres deverdo estar devidamente acondicichados em sacof de papel
proprios para essa finalidade, acompanhados de 01 (um) guardanapo de pgpoel de 24 X
24 cm.

Disponibilizar no minimo: 100 pratos para refeigao, 100 conjunto de talheref, 70 pratos
de sobremesa, 70 xicaras e 70 copos.

19.5 N&o sera permitido o uso de lougas e copos danificados. Estes gevem ser
imediatamente substituidos e descartados.

16.6 Nio sera permitido o uso de pratos e talheres de plasticos, salvo § for o tipo
descariavel, e neste caso, somenie para sobremesa. O material descartafel utilizado
para sobremesas devera ser descartado conforme itemn 6.36.

197 Manier mesas e cadeiras em quantidade suficiente para 0 atendgmentc &os
usuarios do restaurante e sempre repor as que forem danificadas. material
danificado devera ser descartado conforme legislagéo aplicada, sendo prdbido o seu
descarte em qualquer lugar e devera seguir as orientagdes da fiscalizacao.

19.8 Manter, por sua inteira responsabilidade, todas as mesas cobertas porftoaihas em
tecido de cor clara, devidamente higienizadas. Sobre a toaiha devera ser cgocado uma
toalha sobreposta em tecido, ou outro material que devera ser aprgsentado a
fiscalizagdo para aprovagao. A substitlicao, obrigatoriamente, devera s realizada
diariamente ou sempre gue houver necessidade, mesmo que a roca sejdnecessaria
inimeras vezaes em um mesmo dia.

19.9 Manter em cada mesa do restaurante recipiente contendo sachés indifiduais e de
uso tnico do tipo: paiito, sal, aclcar, adogante dieteticos, catchup) mostarda,
maionese, pimenta e azeite.

19,10 Disponibilizar guardanapos de papel néo reciclado & ndo sedoso (24x24cm) em
todas as mesas acondicionados em recipiente apropriado.

19.11 Disponibilizar canudos embalados ingividualmente.

Utilizar somente utensitios todo em aco inoxidavel, de superficie lisa e spm material
que retenna odores e sabores, para retirar as preparacoes de caldeirGeq panelas e

cubas de distribuicédo.
19.12 Disponibilizar os sucos em refresqueiras.

HPAMENTOS E DAS INSTALACOES

e
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20.1 E de responsabilidade da Concessionéria a instalagéo, bem como a gperacéo de
equipamentos de pesagem e maquinas registradoras, aferidos pelo 6rgéo cpmpetente.
20.2 O numero minimo de balangas eletrénicas digitais com modulo df impressao
automatica de etiquetas a serem instaladas para atendimento no restjurante self
service sera de: 01 (uma) para a pesagem do almogo self service comuim/ lanche/
sobremesa e 01(uma) para pesagem do almogo self service especial.

20.3 Utilizar, na operacao dos caixas, maquina registradora para emissagde nota ou
cupom fiscal. Tal procedimento devera estar disponivel quando do inicio prestagéo
dos servigos.

Fazer, sob suas expensas, a manutencdo preventiva e corretiva s moveis,
equipamentos e instalagées do restaurante, inclusive as reposicbed de pecas
necessarias, tanto dos bens pertencentes ac CBMPA, como 0s de sua propfiedade.
20.4 Celebrar, no prazo maximo de 30 (trinta) dias apés a assinatura degge Contrato,
um Contrato de Manutencéo Preventiva e Corretiva para os equipamentoglda CBMPA
colocados a disposicdo para uso em suas atividades, em periodo corregpondente a
vigéncia deste Contrato, devendc aquele ser submetido previamente a Piretoria de
apoio Logistico do CBMPA, que devera aprovar suas clausulas e o contratagio.

20.5 Mensalmente, a Concessionaria apresentard ac CBMPA um rdiatorio das
manutencées realizadas nos equipamentos, inclusive as ocorréncias que sq encontrem
cobertas pela garantia de fapricagao.

20.6 Zelar pela permanente limpeza, higiene e conservagao do local e equipamentos
objeto desta corcessao, sem que desta conservacgao decorra guaiguer espdcie de 6nus
para o CBMPA.

20.7 Adquirir e/ou instalar nas dependéncias do restauranie e lanchonetefda CBMPA
os seguintes equipamentos e utensilios, sendo sanduicheira, rdfresqueiras,
ficuidificador industrial, micro-ondas e equipamentos domeésticos, visando nfelhor forma
de atendimento do restaurante e lanchonete, cujos bens pertencerao ao pgtriménio da
Concessionaria.

20.8 Apresentar a relagao dos materiais e equipamentos a serem instaladog

20.9 Os bens moveis colocados & disposicéo da concessionéria nac sao gassiveis de
substituicdo pelo CBMPA. Qualquer baixa dos bens devera ser rgposia pela
concessionaria.

20.10 Fazer solicitacdo expressa ao CBMPA, quando necessitar futilizar as
dependéncias da unidade fora dos horarios previstos no item 8.5 deste Corfrato.

20.11 No Anexo lil do Termo de Referéncia existe um inventario de to@os ©s bens
patrimoniais do CBMPA, colocados a disposicac da concessionaria para efecugéo dos
sServigos.

20,12 Cabera & concessionaria manter o imovel e os equipamentos do EBMPA nas
mesmas condicdes que os fecebeu, abstendo-se de efetuar qualquer adaptagao ou
modificacao, inclusive melhoria Util ou sumatia, sem o consentimento préviq & expresso
do CBMPA. Qualquer modificacado ou melhoria iniroduzida no imével, confja anuéncia
do CBMPA, passara a fazer parte integrante do mesmo, vedada a sua retfada, antes,
durante ou depois da rescis&o deste Contrato.

2013 £ vedada & concessionaria pedir ou exigir indenizagao por gualqfer melhoria
introduzida no imovel, mesmo com a anuéncia prévia do CBMPA.

20.14 E igualmente vedado instalar novos equipamentos elétricos no restdurante, sem
autorizacao prévia e escrita do CBMPA.

20.15 A rotirada, por parte da concessionaria, de qualquer move!, equipamerio ou
utensilio de propriedade do CBMPA somente podera ser realizada apos i
expressa da Diretoria de Apoio Logistico.

20.16 A concassionaria devera parmitir vistoria das instalagées e nos servl
a CHi igar conveniente. Verificada gualquer irreguiaridade, a conces




o prazo de 10 (dez) dias corridos para a corregdo; expirado este prazq o CBMPA
podera rescindir o contrato.
2017 O inventario dos moveis e equipamentos sera conferido el atualizado,
semestralmente, por ambas as partes.
20.18 Toda verificagdo do inventario, fora dos periodos semestrais, fdevera ser
formalizada através de uma comunicacac por escrito, do CBMPA, a concespionaria.
20.19A concessionaria sera responsavel pelo reparo de qualquer bem dpnstante do
inventario ou de instalagdes que for avariado ou exiraviado pelo seu pesgpal, ou pela
reposicao, se for o caso, a critério do CBMPA.

20.20 A concessionaria devera comunicar imediatamente, por escrito,
ocorrer quebra ou defeito nos equipamentos instalados nas dependéncias
de servicos.

20.21 A manulencio dos equipamentos e instalacdes devera ser realizadf por firmas
especializadas e autorizadas, sem qualquer onus para a CBMPA, cujps servicos
deverdo ser, preliminarmente, aprovados pelo CBMPA.
20.22 Os servigos de manutencdo compreendem reparos e substituicéed de pecas,
obrigando-se, a concessionaria, a colocar os equipamentos, Impresdgndiveis ao
atendimento do publico, em perfeitc estado de funcionamento no prazo mximo de 72
(setenta e duas) horas, contado da detecgéo do defeito, para equipamengps que ndo
estejam relacionados diretamente ac atendimento do publico, o reparo fjdevera ser
realizado no maximo de 10 (dez) dias corridos, contado da deteccdo dojdefeiio; no
caso de o reparo nao poder ser efetuado no prazo estipulado, tal fatojdevera ser
comunicado a Diretoria de Apoio Logistico.
20.23 A concessionaria compromete-se a indenizar os danos causados ao FBMPA e a
seus bens. Caso a concessionaria ndo pague tal indenizagdo, no prazo m
(dez) dias corridos, apds ser exigida, respondera independenigmente da
responsabilidade civil e penal, pelos danos que vier a causar aos empfegados o
CBMPA e a terceiros.
20.24 A concessionaria devera devolver ao CBMPA ao término deste Cgntralo, nas
mesmas condigdes em que rTecebeu as dependéncias, 03 mdveis, equilamentos e
utensilios de propriedade do CBMPA, dutillizados durante & vigéncia contrato,
responsabitizando-se pela reposicdc dos mesmos, deniro de 03 (irés) diag corridos, a
contar da data em que se efetive a rescis&o deste Contrato, se desapfrecidos ou
inutilizados, ou pela restauracdo, nc mesmo prazo, se apenas danificados.
20.25 Manter o restsurante permanentemente dotado de adeguada apargihagem ou
equipamentos de prevencio e exiingdo de incéndios e sinistros, maniendofiguaimente
0 seu pessoal instruido quanto ao emprego eficaz desses equipamentos.

empre que
prestacac

CLAUSULA XXI- DOS DOCUMENTOS APOS A ASSINATURA DO CONFRATO DE
CONCESSAO
211 Providenciar sem quaisquer 6nus para o CBMPA, apos a assinftura deste
Contrato, a obtencdo de licencas, alvaras, autorizagbes, e outros que ffse fizerem
necessarics junto as autoridades competentes, para o funcionamento do rgptaurante e
da lanchonete, como por exemplo: ¢ alvara de funcionamentoc e os rpgistros de
inspecao sanitaria, que deveido afixar e manter em locais visiveis fe de faci
identificacdo.
21.2 Credenciar, oficialmente, junto ao CBMPA, um preposio com ex eriéncia e

poderes de supervisao.

RIGAGCOES DO CBMPA




22.1 Proporcionar todas as facilidades para que o fornecedor possa mprir suas
obrigacdes;

22.2 Notificar a empresa, por escrito, sobre imperfeicoes, falhas ou irr gularidades

constantes dos servicos que compdem o objeto deste Contrato, pard que sejam
adotadas as medidas corretivas necessarias;
22.3 Prestar todas as informacées e/ou esclarecimentos gue venham a sd solicitadas

pela contratada;
224 Garantir o fornecimento de agua e luz necessarias ao expediente do rdstaurante.

22.5 Permitir a empresa instalar uma linha telefénica, de sua propriedadq, para suas
comunicacoes externas.

CLAUSULA XXII-DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

23.1 A fiscalizacdo dos servicos de que trata esta Concorréncia sfa exercida
administrativamente pelo Fiscal do Contrato designado em portaria pelo Qomandante
Geral do CBMPA, sendo responséavel por:

23.1.1 Aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos
proposto.

23.1.2 Aprovar as alteracdes dos cardapios conforme o prazo previsto.
23.1.3 Fiscaiizar o atendimento das orientagdes contidas nos documentos [*Manual de
Boas Praticas” e “Procedimento Operacional Padrao”, conforme a RDCJ216/04, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, ou outra que a venha afsubstituir.
23.1.4 Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presentg Contrato.
23.1.5 Exigir a limpeza da area fisica, equipamentos e utensilios utilizados rfa execucéo
dos servigos.

23.1.6 Fazer vistorias periddicas do local de preparo e onde sao servidas a
lanches.

23.1.7 Vertficar a guantidade e a qualificacao dos funcionarios da concessioparia.
23.1.8 Aplicar as penalidades de sua competéncia, e propor as que corjpetirem as
autoridades superiores.

23.1.9 Realizar vistorias peridodicas para exame das condigcdes de cons
instalacbes e da conservacao e iuncionamentos dos equipamentos,
aparelhos e Instrumentos disponibilizados pelo CBMPA.

23.1.10 A fiscalizacao sera responsavel por averiguar se o lixo gerado pelofestaurante
esta sendo separado de forma correta, conforme item 6.34.
23.1.11 Disponibilizar Diaric de Ocorréncia Permanente, para que sejaff anctadas
qguaisquer falhas detectadas através de vistoria reaiizada pelo CBMPA, relajivamente a
execucao dos servigos.
23.1.12 Realizar Pesquisa de Satisfacdo e Avaliacdo da Execucédo do Coptraic, para
apurar o grau de satisfacdo relativo aos servigcos prestados e refeicbes sgrvidas que
podera servir como base para motivar a rescisdo deste contrato, a critério dq CBMPA.
23.1.13 A pesquisa de satisfacdo sera realizada, pelo menos uma vz a cadza
guadrimestre, em datas ndo conhecidas previamente pela Concessionaria.
23.1.14 A pesquisa serd coordenada pelo CBMPA e informada a Concedgpionaria os
itens de avaliagdo e o célculo para a nota geral da pesquisa de satisfacdo ue devera
atingir a média de 70 pontos para ser satisfatorio.

refeicoes e

agao das
mobiliario,

23.1.15 A avaliagao pela CBMPA da execucao do Contrato de Concessap sera feita
por meio de supervisdes e controles realizados por fiscalizacdo designada.
limites de supervisdes a serem realizadas.

o haversd




24.1 A Concessionaria deverd apresentar, quando da assinatura do contr§to, relacao
nominal com a respectiva identificacao e qualificacao dos empregados quefexecutarao

08 servicos has dependéncias da CBMPA, bem como o horario trabalho
correspondente de cada empregado.
24 2 Qualquer substituicao, exclusdo ou inclusdo de empregados devera sd notificada

a fiscalizacao em até 48 horas a contar da ocorréncia.
243 A Concessionaria deveréa apresentar a comprovacao das condicdes dglsadde dos
empregados, conforme estabelecido nos itens 6.12 e 6.13.
24.4 A Concessionaria devera apresentar no inicio das atividades a rjlacdo dos
materiais e equipamentos a serem instalados no restaurante.
245 Durante a execucdo do contrato sempre que forem instalafos novos
equipamentos devera ser comunicado por escrito a fiscalizagdo do Contrato,
24.6 A Concessionaria devera apresentar, no prazo maximo de 30 (trinta) Qias apoés a
assinatura deste contrato, um Confrato de Manutencao Preventiva e Corretfva para os
equipamantos da CBMPA colocados & disposicao para uso em suas ativfdades, em
periodo comrespondente & vigéncia deste Contrato, devendo aquele serfsubmetido
previamente a Diretoria de Apoio Logistico, que devera aprovar suas clgsulas e o
contratado.
24.7 Mensalmente, a Concessionaria apresentara a CBMPA um reftdrio das
manutencoes realizadas nos equipamentos, inclusive as ocorréncias que sefencontrem
cobertas pela garantia de fabricacdo.

24 8 A Concessionaria devera apresentar a fiscalizagao do Contrato de
Preventiva e Corretiva, ¢ certificado emitido pela empresa gue realizou ofgervico de
desinsetizacao e desratificacado, em 48 horas apés a realizagao do servigo.
24 9 A Concessioharia devera informar ao fiscal deste Contrato na semanafanterior, ©
cardapio a ser servido durante a semana seguinte para as refeigdes dgtipo “seli-
service”, objetivando a aprovagéo prévia.
24 10 A alteracdo do conteldo dos cardapios aprovados devera ser s
apreciacdo e aprovacéo prévia do fiscal do contrato com, no minimo,
antecedéncia.

24.11 A Concessionaria deverd apresentar outras documeniagbes s
solicitado pelo fiscal deste contrato durante sua execucao.

metida a
m dia de

pre que

LAUSULA XXV- DAS DESPESAS E DOS PAGAMENTOS

25.1 Este Conirato de Concesséo ndo gerara despesa para o CBMPA.
25.2 O valor da refeicdoflanche sera pago diretamenie pelo cliente, n
CBMPA qualquer participagao ou responsabilidade nesie sentido.
25.3 Os seniicos de restaurante e de lanchonete serao pagos diretamente pplo usuario
a Concessionaria, mediante a emissao de cupom/nota fiscal.
25 .4 A Concessionaria devera disponibilizar aos clientes as seguinies moddlidades de
pagamento: & vista (dinheiro em espécie), cartdo de crédito, cartédo de débiiq e rede de
compras do Banpara, sendo gue a utilizacao de ouiros meios de pagangento, bem
como consequéncias resuliantes desta utilizacio, serd de total responsalfilidade da
contratada.
255 A CBMPA nao tera responsabilidade por quaisquer dividas ou compras feitas
pelos usuarios no restauranie ou na lanchonete.

iendo a

CLAUSULA XXVI- DAS MULTAS

podera,

26.1 Pela inexecucgao, total ou parcial, do objeto deste Contraio, o CBM
j B666/33 e

garapbs ’ dafesa, aplicar, além das penalidades previstas na Lei n°




suas alteracgbes, sem prejuizo de outras previstas na legislacdo em vigor, muitas
conforme as infracoes cometidas pela Concessionaria, nos graus atribuidosna tabela a

seguir:
I GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 70,00
02 R$ 100.00
03 R$ 150,00
04 R$ 300,00
05 R$ 1.000,00
08 R$ 2.000,00
"INFRACAC

1. Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso
- fortuito, os servigos contratuais por dia e por unidade de atendimento,
] ' 2. Cobrar pregos maiores do que os fixados nas Tabelas aprovadas,
ou servir porgdes em guantidade/peso inferiores aos normais, por vez,
. 3. Reutilizar géneros preparados € néo servidos em cardapio de dia
| | subsequente, por dia;
4 Cobrar ou permitir gue seja cobrada gorjeta pelos servigos
prestados nas dependéncias deste Orgéo, por ocorréncia;
| 5. Utilizar as dependéncias do Centro de Pericias para fins diversos
- do objete do Contrato de Concessao, por vez,
" 6. Servir bebida alcodlica no resiaurante ou lanchonete, o que podera
- ensejar a rescisao do Contraio, .
7. Servir alimento contaminado, deteriorado ou com data de validade '
vencida, por vez,
- 8. Manter funcionario sem qualificagéo para a execucao dos servicos, |
' por empregado e por dia; !
9. Atrasar, sem justificativa comprovada, os inicios dos servigos objefo !
"~ do Contrato de Concessao, por dia; ’
190, Deixar de: :
a) Submeter a avaliacdo de um profissional de nutrigdo o projeto de |
fornecimento de refeicbes. 5
" b) Providenciar a limpeza, nigienizagao, desinfec¢ao e imunizagao das |
areas e instalacdes utiizadas, apos a notificagéo do orgao fiscalizador
e no prazo que foi fixado, por vez, !
' ¢) Manter empregado quelificado para responder perante o CBMPA,
por vez, !
~d) Substituir empregado gue se conduza de modo inconveniente ou
. incompativel com as airibuicbes, por empregado e por dia; |
"e) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos
considerados improéprios para o consumo, por dia,
- f) Manter Tabela de precos em lugar visivel, por dia;
~ g) Manter documentacao legal, por vez,
. h) Remover o lixo, por dig; :
~ i} Cumprir o horario de funcionamento das unidades, determinado pelo
- orgao fiscalizador, por vez,
"§) Cumprir determinacac formal ou instrugdo complementar do érgao
fiscalizador, por dig;
Kk} Cumprir_guaisquer dos itens do Termo de Referéncia e seus




Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apo6s reincidéncia
formaimente notificada peio érgéo fiscalizador;

H) Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagdo do orgao

- fiscalizador, por vez; 02
i m} Disponibilizar, no inicio do Contrato, dois contéineres para coleta,

' respectivamente, de lixo seco e mothado; 06
11, Permitir:

% a} A presenga de empregadc sem uniforme, sem identificagac, mal 01
- apresentado ou descalco, por empregado;

b) A presenca de empregado com carteira de salde desatualizada, 01
. por empregado e por dia.

26.2 A critério da Administracac poderao ser suspensas as penalidades, noftcdo cu em
parte, quando o descumprimenic das obrigagbes for devidamente justficado pela
Concessionaria, por escritc, nc prazo maximo de 05 (cinco) dias da oforréncia, ¢
aceito pelo Comandante Geral do CBMPA, que fixara novo prazo, este improrrogavel,
para a compicta execugao das obrigagbes assumidas.

CLAUSULA XXVIi- DO PRAZO DE VALIDADE DO CONTRATO

27.1 G prazo da concessdo objeto deste contrato terd duragao inicial dg 12 (doze)
meses, contados da data da assinatura do contratc, podendo ser proffogado por
periodos iguais e sucessivos, apds avaliacdo da qualidade dos servigos prestados e
dos precos praticados no mercado, desde que seja de interesse dojCBMPA o
vaniajoso para a administragéo publica.

CLAUSULA XXVIil- DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

28.1 Nos termos dos artigos 86 a 886 da Lel n® 8.666/1993, ¢ no caso dg atraso no
atendimentc das determinacoes da fiscalizagdo ou inexecugdo total ouff parcial do
conirato, as sanc¢des administrativas aplicadas & concessionaria, garantifa a previa
defesa, serac:

28.1.1 Adveriéncia por escrilo;

28.1.2 Multa, na forma e nos valores constante no item 11;

28.1.3 Suspensao temporaria de participar de licitagdo e impedimento de cdntratar com
a Adminisiracao;

28.1.4 Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administrgeao.

28.1.5 Pelos motivos que se seguem, principalmente, a empresa estard sujeita as
penalidade tratadas acima:

28.1.6 Pela recusa injustificada em assinar o Contrato;

28.1.7 Pelo atraso injustificado no inicio da execugao dos servigos;

28.1.8 Pela execucio dos servigos em desacordo com o estabelecido ng respectivo
Contrato.

28.1.9 Comprovadoc o impedimento ou reconhecida a forgca maior, dgvidamente
justificados e aceitos peio CB8MPA, em relagao a um dos eventos arrcladgs acima, &
Concessionaria ficara isenta das penalidades mencionadas.

CLAUSULA XXiX- DA RESCISAC
29.1 Fica assegurado ac CBMPA. o direito a rescis@o deste Contrato nof seguintes

casos:
ervicos por qualquer periodo; %

25.1.1 interruy




29.1.2 Lentiddo no cumprimento do objeto deste Contrato, em desacorflo com as
necessidades peculiares aps servicos a serem prestados;
29.1.3 Atraso injustificado no inicio do cumprimento dos servicos contratado
A paralisagao dos servigos, sem justa causa e prévia comunicacao ao CBMRA,
29.1.4 Perda da qualidade da refeicac oferecida;
29.1.5 Deixar de atender as exigéncias de limpeza, higiene e conservacho do local
objeto da presente concessao;
29.1.6 O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes e pfpzos;
29.1.7 A subcontratacao total ou parcial do servico, a associagdo do cdntraio com
outrem, a cessdo ou transferéncia total ou parcial, bem como a fusaq cisdo ou
incorporagéo que afetem a boa execucao deste, sem prévio conhecimentof anuéncia
do CBMPA;
29.1.8 O cometimento reiterado de faitas registradas durante a prestacao ddservigo;
29.1.9 A decretacao de faléncia, o pedido de concordata ou a instduracdo de
insolvéricia civil;

29.1.10 A dissolugao da empresa vencedora;

29.1.11 A alteragéo social ou a modificacgo da finalidade ou da estrutura
vencedora que, a juizo do CBMPA, prejudigue a execucao do Contrato;
25.1.12 O protesto de titulos ou a emissao, pela empresa vencedora de ctpques sem
suficiente provisdo de fundos, que caracterizem a sua insolvéncia;

29.1.13 O interesse publico, devidamente justificado, quando por exigénci
conveniéncia dos usuarios;

29.2 O nao cumprimento de quaiquer das obrigacdes da concessionaria rdlacionadas
no Contrato.
29.3 Os casos omissos neste Contrato serdo dirimidos pela Diretoria de Apop Logistico
do CBMPA.

empresa

técnica ou

CLAUSULA XXX- CONDICAD GERAL:

30.1 Ao Contrato se aplica a seguinie disposigao geral: Os cascs omigsos seric
resoividos pela Administracao, sempre que suscitados pela CONTRATADA.

CLAUSULA XXX! - DAS DISPOSIGOES GERAIS:

31.1 Todo e qualquer dénus referenie a direitos de propriedade industrialf marcas e
patentes, segredos comerciais e outros direitos de terceiros, benj como a
responsabilidade por sua violagdio, suas consequéncias e efeitos juridicgs, sao de
exclusiva responsabilidade da CONTRATADA, se esta tiver dado causa pof sua cuipa
ou dolo, que devera por eles responder, e defender o CBMPA, fora dgle, contra
reclamacoes relacionadas com 0 assunic.
Sera permitido ao contraiante solicitar a adaptagdo dos sistemas ligitados as
peculiaridades do CBMPA, bem como de relatorios gerenciais adicionais ne essarios a
melhor gestao do servigo, sem custos adicionais aos valores contratados.

CLAUSULA XXX - DO FORO:
Corntrato
renGncia
ier.

32.1 Para a solugéo de quaisquer dividas, litigios ou agdes decorrenie des
Adm:m::trattvo fica eleito, pelos CONTRATANTES, o Foro de Beiem, com
~Especial, privilegiado de eleicao que tenham ou venham




CLAUSULA XXXIIl - REGISTRO E PUBLICACAO:

33.1 Este Contrato sera publicado, em forma de extrato, no Diario Oficial dq Estado. no
prazo de até 10 (dez) dias de suas assinaturas, face o que dispde o paragrdfo 5° do art.
28 da Constituicdo Estadual, e a Resolugao 12.094, de 31 de janeiro ¢ 1991, do

Tribunal

CLAUSULA XXXIV - ASSINATURA:

de Contas do Estado.

34.1 E, por estarem justos e contratados, firmam o ato em 03 (trés) vias defjgual teor e

forma, para que sejam produzidos os efeitos legais e pretendidos.

14 0UT. 2016

Belém, de

ey

de 2016.

Zanelli Aptonip MElo Nascimento - CEL QOBM
Comandante Geral d& CBMPA e Coordenador Estadual De Defesa (Bvil
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Republica Federativa do Brasii - Fstado do Para

IMPRENSA OFICIAL
DG ESTADO APOIA
ESSA CAMPARHA,

PREVINA-SE

{MPRENSA OFICIAL DO ESTADO

Lepa oferece mestrado profiss
no em Saide na Amazj

de Ensi

o perdodo de 1 a 30 de no-
vembro, a Universidade do Estade
do Pard (Uepa) fard inscrigées ao
Processo Seletivo do Programa de
Pés-Graduagio Mestrado Profissic-
nal Hnsino em Saide na Amazdniz
(ESA), para o ano académico de 2017,

Concurso
A . ~
Pablico

A Prefeiturs de Jacarcacanga abre
Inscrigdes ao concurse destinado a0
preenchimento de vages a cargos efe-
tivos. O candidato poderd fazer sua
Inscricio no site www.portalfadesp.
org.br até o dia 21 de novembro,

As normas do ceriame, vagas,
sintese das agvidades, salario base ¢
requisitos para investidura, consmam
00 edital fixado no guadro de avisos

da prefeiturz 2 no site da Fadesp.
P P
“AG;‘{A 4

As inscrigdes sexdo realivadas pelo
site hitp://cursos.fadesp.org br/
index_arez.asprtipo=Carea=7.28,

O mestrado ¢ voltado a profis-
sionais da area de sadde, como mé-
dicos, enfermeiros, fisioterapeutas,
odontélogos ¢ farmacduticos, Tem

Impressac e
acabamento

A coniratagio de empresa espe-
cializada na prestaczo de servigo de
impressin ¢ acabamento do livro
Piano Estadeal de Gestio Integrada
de Residuos Solidos do Esmado do
Para {Pegirs} sera objeto de lcitacio
aa Secrerariz de Estade de Meio
Ambiente e Sustenrabilidade (Semas),

A abertura serd no site vaw.com-
praspovernamentais.gov.br, no dia
04/11, as ith (homno de Brasﬂ1=)

PhSA 20

inia
como obietive prdbor melhorias
para 0 ensino ¢ pd servigo na
2rea da saude na reffio amazdnica.
Mais informagSesfimestradoesane-

pa@gmazil.com ou ¢ hetps:/ /sites.
google.com/site/ mftradocsaucps.
PAGINASS

Servigg
assisid

O Insttuto de
Servidores do Bstadd
realiza Chamada P4l
tagdo de servigos dflassiszéncia na
area de saide aos segffrados e depen-
denies para o munifipio de Belém.

ksisiéncia dos
lo Pard (lasep)
ica pura pres-

O recebimenio dflocumentacio
ocorre até 28 de ounfhre, na agéneiz

do Tasep em Belém. Piea) completo
disponivel em wwelicompraspara,
pa.gov.br ¢ www.idlep.nagov.br.
PALINA G
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Sexta-feira, 21 DE OUTUBRO DE 2016

DIARIC CFICIQ N° 33236 @ 37

C8 PM MARCIO ANDRE FEITOSA MALCHER

CPE; 377.405,872-00;

CB PM PAGLD CESAR ALVES PEREIRA

CPF. 483.812,952.53;

5D PM MIZAEL MIRANDA LDBATD

CPF: 007 588 .962-51.

ORDENADOR: RGBERTG LUIZ DE FREITAS CAMPGS

PORTARSA N° 7486-DC-DF-15
DBIETIVO: REFORCD DE PGLICIAMENTG.
FUNDAMENTC LEGAL: Lai. N® 5.11g/82
MUNICIPIO DE QRIGEM; BELEM - PA
DESTINO(S): SANTA ISABEL - Fa
PERIGDO: 09/09/16. N
QUANTIDADE DE DIARIAS: 01 DE ALIMENTACAS,
SERVIDOR {ES): SGT PM MARCDS IGNES
MESCOUTD DA 5ILVA CPF; 389.B16.142-28;
CB PM ABRARD TEIXEIRA CORREA
CPF: 516.900.632-20;
SD PM LUIS DA COSTA SILVA
CPF: 746.9G3.292-49;
5D PM GERSON PEDRQ DF OLIVEIRA BRITD
CPF: 941.672.572-20,
ORDENADCR: ROBERTO LUIZ DE FREITAS CAMPOS

PORTARIA N® 7467-DE-DF-15
DBIETIVD: REFORGO DE POLICIAMENTO,
FUNDAMEHNTO LEGAL: Lei. N° 5,115/84
MUNICIPIO DE ORIGEM: BELEM - pA
DESTING{S): SANTA ISASEL - pA
PERIODO: 12/09/186, .
QUANTIDADE DE DIARIAS: 01 DE ALIMENTAGAD.
SERVIDOR (E5): CB PM ELIALDO SOUZA
FERREIRA CPF: 427.771.512-53;
€3 PH GLAILSDN FERNANDD DE 5DUZA
LUZ CPF: 6B7.076.552-53;
50 PM AUSUSTD OLIVEIRA DA COSTA
COF: 834,475.392-91;
SD PM FE1IPE LEON MIRANDA CORREA
CPF: 993,587.502-06.
DRDENADOR: ROBERTC LULZ DE FREITAS CAMPOS

PORTARIA N° 7408-DC-DF-16
08JETIVD: REFORGO DE POLICIAMENTO,
FUNDAMENTO LEGAL: Lei, N© 5,119784
MUNICIPID DE ORIGEM: BELEM - PA
DESTIND(S): SANTA ISABEL - £A
PERIODO: 14/09/15, N
QUANTIDADE DE DIARIAS: 01 DE ALIMENTAGAD.
SERVIDOR (ES): SGT PM FRANCISCD MCNTEIRD
DA COSTA CPF: 318.102.092-34;

SGT P [REMAR MARIO ALVES DOS REIS

CPF: 423,003.982-49;

SD PM DIDNISID AUGLSTG COSTA

MARQUES CPE: 527,456.782-72;

SD PM VALDEORE VIANA SDARES

CPF: 851.353 pp2-25.

DRDENAROR: RDBERTG LULZ DE FRETTAS CAMEDS

PORTARIA H° 7499-DC-DF-i5
CBIETIVO: REFORGO DE POLICIAMENTS.
FUNDAMENTD LEGAL: Lei. N° 5.119/84
MUNICIPIC DE ORIGEM: BELEM « PA
DESTING(S:: SANTA ISABEL - pA
PERIODO: 22/09/16. .
QUANTIDALE 52 DIARIAS: 01 DE ALIMENTACAOD,
SERVIDOR (ES): SGT PM MAURICIO REGO
CPF: 372.256.851-4;
CB PM MANOEL MAURD VA2 DDS SANTDS
CPF: 256941 2p2-30;
CB PM EMEREGN RICARDS ALVES DA SIiva
CPF: 410.638.722-00;
5D PM RDBERTD CESAR RODRIGUES
GDNGALVES CPF: 763.917,872-04.
ORDENADOR: RDBERTD LYIZ DE FREITAS CAMFOS

Protocolo: 120872

FUUNDO BE ASSISTENCIA SOCIAL DA
POLICIA MILITAR

EAYRATO DE PORTARIA DE CDNCESSAO DE DIARIA
PORTARIA N© 121 /20 15-GAR DIRETGRA;
Malgr: 72,00
Favorecida: Fauln Sergio Rosa Marques~ C8 PM; MF: 5015915;
Drigem: Balér - PA
Oesting: Barczrena- PA
Perlada; 21 de qutudre de 2016
Qid de Digriss de AfimentagZa: Oi{didrlz};

Prazo para Prestacla de Contas: 10 {dez) dias, a contar do
recabimenta da didria;
Rubrica Greamentéria: §30101/08,303.1425.0000/33.50.15
Neylz Regina 8ahia Viejra Da Silva - CEL GCOPM
Ordenadora De Despesa
Protocofa: 121095
EXTRATO DE PGRTARIA DE COMNCESSAO DE DIARIA
PORTARIA N® 120/2015-GAB CIRETORA;
Valor: 75,00
Fevorecido: Ana Augusts Patheta dos Santas - SGT PM; MF:
5385830;
Drigern: Belém - pA
Destina: Barcarana - PA
Pariada: 21 de outubrg de 2016
Qtd de Didrias de Alimentagic: 01(didria);
Prazp para Prestacia da Contas: 10 {drz} dias, a contar da
recebimento da didria;
Rubrica Qrcamentéria: 850£01/08.303,1425.0000/33.96.15
Aeyia Regina Bahfz Vigira Da Sitva - CEL QCOPM
Drdanzdors De Despesa
Protocolo: 121094
EXYRATO DE PDRTARIA DE CONCESSAO DE DIARYA
PGRTARIA N° 119/2035-GAB DIRETORA;
valor: 247,50
Favorecido: Jodo Batista Ferreira - SGT PM; MF: 5078245,
clgem: Castanhal- PA
Desting: Belém - PA
Periado: (02,05,06,08 & 08 de setampro ds 2016
Qtd de Didrias de Alimentagio: O5(didrizs);
Prazg pars Prestaglo de Contes: 16 (dez) dias, a cantar do
recebiments da didria;
Rubrica Drcamentaria: 820101/98 303.:425.0000/33.90.15
Neyia Regina Bahla Wetra Da Siiva - CEL QCOPM
Drdenadora e Despesa
Protocole: 121092

" Prégdt Eletrénico

] , ,
{ FUNDO DE SAUDE DA POLICIA
I MILITAR

i

SUPRIMENTO DE FUNDG

PORTARIA NP 056/16 - FUNSALU, de 19 de autubrg de 2618

Prazo pars Aplicagha (em dias): 60

Prazo gare Prestag3a de Contas (enm dias): 15

home do Servidor / carga do Servider / CPF:

CAP QOPM MARCELO AUEXANDRE LOPES MACHARD

DFICIAL DO FUNSAU/CPF: 588.,450.012-72

Fonte: 0150 (Recurso Praprio), Naturera da Despesa! 339039

Valer: R$ 3.859,00

Drdenzdara: IVGNE DA SILVA MENDES - CEL QDPM RG 13861
Protocole: 120870

g CORPC DE BOMBEIROS MiTITAR DO
{ESTADO DO PARA
i

CONTRATD

it
Objeto: Coniragio de empresa efpacializada na farnecimeanty
ds marerizis de atend|manta Pré- hosmitaiar, para uso nas
wiaturas de resgate da CBMPA
Pr20dG Eletrlnico n® 15/2016- CaMEa
Vazlor Total: R$ 136.705,25
Data da Asstetura: 14/10/2016
Vigencia: 14/10/2016 a 14 F1G72017
Programz de Trabatho! 06.182,1425 8262~ Cambate a
Incéndio, Busca e Salvamenta & Atendimenia Pré-Hospitalar
Natureza da Despesa: 336020 - Materiai de consuma
Fanta: 0106003122 - INFRAERO,
Contratada: & Empresa Fatmacutica Oistriovidara Ltda,
CNPI N8, 10.468.162/0001-02, Estabelecida na Travassa
9 de Janeirg nP 42, Bairrg: Umarizal, CEP: 66.060-370,
Selém-PA, Talafane; (91) 3223- 23207 99809-8659, E-mail;
fermaceuticadistribuidora@hotmail.com
Crdenzdor: Zaneifi Anténig Mele Kescimenta - CEL QDEM

Brotocoio! izn82e

16,/2016- CBMPA
Data de Assinatura: 1471072016

CNPJ:10.888.680/0001-85
Objeta: Contratacda de eiMpresa g5 pecial
das servigos de restaurantas, com fornec|
mediante concessie de usa da drea prap
Dotacda Orcamentdria: N3g Havers Desp|
pelo Carpc de Bambeiras Mijitar do Para,
Lantratada: Travessa Lamas Valentina, n
Pedreira, Belém/PA CEP: 66.087-440, Em)|
cam, Telefone: ($1) 3276-81707 999624
Drdenador: Zanefli Antonio Meic Nascime,

leda em explaracia
ente de refeicio,
do CBMPA |

3% Greameantirias

238, Bairro:
' vipan@hatmall,
7

o- CEL QDBM
Protorolo: 120821
Cantrata: 36
Exerclcia: 2016
Dbjete: Contragda de strvigos ge loracio
atender as necessidaces dy CEMPA,
Pregaa Eletranica n® G5/2015- 70 Grupam)
Campanha- Exéreito Brasitelro, Ata de Re
0472015

Valor Total: R$ 204,128, 40

Data da Assinatura: 2071072016
Vigénela: 20/10/2p16 a 20/10/2017
Pragrama de Trabatho: 06.122,1297.8588
das AgBias Adminstrativas.
Naturezas da Oespesa: 335033 - Passagan
lacemagso,

Fonte: 0101005355 - TESGURO.

veiculos para

o ge Artiharia de
tra d= Pregas ne

peracicnalizagdo

Despesas com

Contratada: Empress Locaiiza Rent a Car , CHPJ no,
©16.670.085/0021-55, Estahel:cw’d‘c] na AvalEsa Bernardo
Monteire, no 1,563, Bairrg Funcionarios, Karizante- M,

CEP 30150-962, Telefone {31) 3247-7895, Wta: vowav.lacaliza,
com, email; centraldereservas@localiza.cor
Ordenador: Zanelli Anténia Mela Nascimentill- CEL QOBM
retocolo: 121024
Cantrata: 35

Exareiciat 2016

Dbjeto: Cantraclo de SErvigas de ocagaa d
atendér as necessidaces do CBMPA

Pregla Eletrdnica n? 05/2015- 70 Grupameflla de Artiharia de
Lampanha- Exéroto Srasiieing, Ata de Regidlly de Pragos nb
0472015

Valor Tatai: R$ 16.758,05

Data da Assfnatura: 20/10/2016
Vigéneia: 20/10/2016 2 20/10/2017
Programa de Trabaina: G6.182.1425 B58g- ncimenta
35 populagtes em situagda de risoe, de emeflEnca efou
calamidade pihlica.

Natureze da Despesa: 339033 - Passagens
ioca Mpgdc.

fonts: 0101806355 - TESOURG,
Contratado: Empresa Localiza Rent a Car S/l CNPY ne,
©15.670.085/0001-55, Estabelacida na Averlla 2emirde
Menteira, n¢ 1,563, Bairrg Funciondrigs, BeldMorizonte- G,
CEP 30150-302, Telefone {31} 3247-7865, s|: waw.lacaliza.
am, email: centralderasarvas®|ocaliza.cam
Ordenador: Zenalli Ancdnia Melg Nascimentq

iculos para

eSpesas com

CEL QOEM
tocoln: 121027

TERMO DE HOMGLDGAC,

HOMOLDGAGAG DE LICITA
De acorde com @ resuitada ¢2 Pregdo Eletsén
rasala:
1- HOMOLDGAR o Pregdo £letrinico nb 017/
empresa:
GRUPQ 1! 1.E DF OLIVEIRA RGDRIGUES - M
17.142,432/0001~30
Belém - PA, 19 de& Outubre de 20185,
ZANELL] ANTONIO MELO NASCIMENTD - Cal
Comandante Geral do CBMPA e Caardenadar
Deofaza Chyil,

n% QI7/2016,

6 p2maa

6calo: 120056
DIARIA

PORTARIA ~ CEDEC
PORTARIA N° 768 DE 20 DE SETEMBR
Corceder aas militares {05} cinco didrias par;
pianithe. Origem: Balém /PA. Desting: 33
e Castanhal. Perfode: confarme glaniina, D
participaram do Curso de Combate a Incd
Amazonia CBCIF/ 2016, na qualidade de instrut)

DE 2016.

arém, Haituba
live: A fim de
i@ flarestal na
=
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